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ATA DE REGISTRO DE PRECOS N° 17/2019

——

Pregao Presencial PARA REGISTRO DE PRECOS N°: 28/2019
PROCESSO 4032/2019
VALIDADE: 12 (doze) MESES

Aos 27 dias do més de junho de 2019, o Municipio de Erechim, por intermédio do Secretario
Municipal de Administragcéo, Sr. Valdir Farina, com sede na Praga da Bandeira, 504, Bairro Centro, inscrito
no CNPJ sob o n° 87.613.477/0001-20, e em conformidade com as atribuigbes que lhe foram delegadas
pela Portaria n° 01, de 02/01/2017.

Nos termos da Lei Federal n°® 10.520/02, da Lei Federal n° 8.078/90 — Codigo de Defesa do
Consumidor; do Decreto n° 3.931/01; do Decreto n® 3.555/00; do Decreto n°® 5.450/05; do Decreto n°
3.722/01; do Decreto Municipal n® 3.607/11 aplicando-se, subsidiariamente, a Lei Federal n° 8.666/93, e as
demais normas legais correlatas;

Em face da classificagdo das propostas apresentadas no Pregao Presencial para REGISTRO DE
PRECOS N°: 28/2019, conforme Ata publicada em 28/06/2019 e homologada pelo Secretario de
Administragao;

Resolve REGISTRAR OS PRECOS para a eventual contratagdo dos itens a seguir elencados,
conforme especificagdes do Termo de Referéncia, que passa a fazer parte integrante desta, tendo sido, os
referidos precos, oferecidos pela empresa ANDERSON NOSSAL E CIA LTDA ME, inscrita no CNPJ sob o
n® 15.363.788/0001-78, com sede na Rua Raul Miranda e Silva, n°® 193, Loja 02, CEP 99709-270, no
Municipio de Erechim/RS, neste ato representada pelo(a) Sr(a). Anderson Nossal, portador(a) da Cédula
de Identidade n° 3077574477 e CPF n°® 017.039.650-94, cuja proposta foi classificada em 1° lugar no
certame.

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO
1.1. A presente licitagdo tem por objetivo a Aquisicao de géneros alimenticios através de Sistema de

Registro de Precos (SRP) para a Secretaria Municipal de Assisténcia Social com recursos proprio e IGDBF,
conforme especificagées do Termo de Referéncia e quantidades estabelecidas abaixo:

Item Qtd/Uni Preco Unitéario Preco Total
Especificacgdo
3 100,0000 SH RS 12,85 RS 1.285,00

Alimento Achocolatado em pd instantdneo - Rico em vitaminas, ferro e fonte de cdlcio Embalagem
sachét de 800g. O produto deverd apresentar validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de
entrega na escola requisitante.

ESPECIFICACAO DO PRODUTO A SER AVALIADA:

1 DESCRICAO: achocolatado em pd € um alimento em pd a base cacau e/ou chocolate em pd e/ou cacau
em pé além de produtos que fornecam energia proveniente de carboidratos e gorduras. Podendo ou
nédo ser acrescido de vitaminas. Para ser instantdneo deve ser acrescido de estabilizante, como por

exemplo, a lecitina de soja.
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2- CRITERIOS DE AVALIAGCAO: O produto deverd: a) ser obtido de matéria prima si e limpa, isenta de
matérias terrosas, de parasitas, detritos de animais, cascas de segmentacdo de cacau e outros
detritos vegetais; Db) apresentar os seguintes aspectos: ser constituido somente de pé homogéneo,
cor prépria do tipo, cheiro caracteristico e sabor doce préprio; c) serdo avaliados produtos com as
seguintes caracteristicas: COMPOSICAO: deverd conter acucar, cacau em pd, minerais, maltodextrina,
vitaminas, emulsificante lecitina de soja, antioxidante &cido ascdérbico e aromatizante. Poderéa
conter gluten, tracos de leite INFORMACAO NUTRICIONAL: devera conter cerca de 17 g de carboidratos;
07 g de proteinas; zero de gorduras totais, saturadas e trans; 1,1 g de fibra alimentar; 16 mg de
s6édio; 150 mg de célcio; 2,1 g de ferro; 33g de magnésio; 0,36 mg de vitamina Bl; 0,39 mg de
vitamina B2; 4,8 mg de niacina; 0,39 mg de vitamina B6; 0,72 pg de vitamina B12; 1,5 mg de &acido
pantoténico e 9,0 pg de biotina. d) caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas,
Microbioldgicas e Microscoédpicas deverdo estar de acordo com a legislacdo sanitdria vigente.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: quando solicitado pelos responsadveis técnicos deverd o
fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia b) realizar andlise

fisico-quimica, microbiolbégica e microscbdpica. Marca: Apti.

11 200,0000 KG R$ 17,80 R$ 3.560,00

Apresuntado fatiado, kg - Embalagem de 500 gramas com a quantia de 25 fatias de 20g cada. O produto
deverd ser embalado A VACUO com materiais adequados para as condicdes de armazenamento e que lhe
confiram uma protecdo apropriada (deverd ser acondicionado em saco pléastico transparente, atdxico,
resistente a manipulacdo e transporte). Apresentar rétulo com as seguintes informacgdes: a)
procedéncia (produtor, registro, localidade); c) data de produgdo e validade; d) quantidade (peso)
e informag¢do nutricional., e) informag¢des nutricionais de acordo com Norma Técnica vigente. O
produto deverd ser entregue embalado em embalagem de 500 gramas com a quantia de 25 fatias de 20g
cada. O produto serd pago em kg e ndo em pacote de 500g. 1 DESCRICAO: Entende-se por Apresuntado
o produto ca&rneo industrializado, obtido a partir de recortes e/ou cortes e recortes de massas
musculares dos membros anteriores e/ou posteriores de suinos, adicionados de ingredientes e
submetido ao processo de cozimento adequado. 2 CRITERIOS DE AVALIACAO: a) Classificacdo: trata-se
de um produto cozido; b) Ingredientes Obrigatdérios: carne de pernil e/ou paleta de suino, sal,
nitrito e/ou nitrato de sdédio e/ou potédssio em forma de salmoura; c) Ingredientes Opcionais:
proteinas de origem animal e/ou vegetal; agucares, maltodextrina; Condimentos, aromas e
especiarias. Aditivos intencionais Nota: Serd permitida a adigdo de 2,5 % (méx.) de proteilnas néo
cadrnicas na forma agregada; d) os contaminantes orgédnicos e inorgédnicos ndo deverdo estar presentes
em quantidades superiores aos limites estabelecidos no Regulamento Técnico vigente; e) o produto
ndo deverd conter materiais estranhos ao processo de industrializacdo; f) caracteristicas
organolépticas, fisico-quimicas, microscdpicas e microbioldgicas de acordo com a legislacgédo
sanitdria vigente. 3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsaveis técnicos
deverd o fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia e laudo técnico do
fabricante por conta do fornecedor; b) realizar andlise fisico-quimica, microbioldgica e
microscépica de acordo com a Instrugdo Normativa n® 20, de 21/07/99, publicada no Didrio Oficial
da Unido, de 09/09/99 - Métodos Analiticos Fisico-Quimicos para Controle de Produtos CArneos e seus
Ingredientes - Sal e Salmoura - Secretaria de Defesa Agropecudria, Ministério da Agricultura e do

Abastecimento, Brasil. Marcas: Santa Clara e Excelsior.

12 40,0000 PC R$ 12,00 R$ 480,00
Arroz parboilizado - Embalagem: devera ser acondicionado em saco pléastico transparente, atdxico,
resistente a manipulagdo e transporte. Peso Liquido: 5 Kg. O produto deverd apresentar validade

minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na escola requisitante.
1 - DESCRICAO: Cereais sdo as sementes ou grdos comestiveis das gramineas, tais como: trigo, arroz,

centeio, aveia. O produto é designado pelo nome do cereal ou do derivado do cereal, seguido de sua
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classificacdo. Ex: "arroz extra longo", "arroz inflado". Denomina-se arroz parboilizado o arroz que
sofreu processo de parboilizagédo.

2 CRITERIOS DE AVALIACAO: a) Produto: Arroz. Subgrupo: Parboilizado. Classe: Longo Fino. Tipo:
Tl. Teor de umidade méximo de 15%, isento de sujidades e materiais estranhos; b) embalagem devera
conter externamente rétulo que indiquem: os dados de identificagdo e procedéncia; informagédo
nutricional, numero do lote, data de validade, quantidade do produto, informag¢do nutricional. c)
ser de colheita recente; d) ser suficientemente desenvolvidas, com tamanho, aroma, sabor e cor
préprios da espécie; e) ndo estar danificadas por qualquer lesdo de origem fisica ou mecdnica que
afete a sua aparéncia; f) estar livre de enfermidades; g) estar isento de umidade extra e

anormal, odor e sabor estranhos; h) ndo apresentar rachaduras ou cortes anormais e mofo. A polpa
deverd estar intacta e limpa; i) ndo conter substdncias terrosas, sujidades ou corpos estranhos
aderentes a superficie; j) caracteristicas organolépticas, fisico-quimicas, microscoédpicas e
microbioldégicas de acordo com a legislacdo sanitédria vigente.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Serd solicitada amostra para realizacdo de teste de coccdo para
avaliar amostra do produto, onde serdo avaliados: 1. Rendimento, 2. Consisténcia e aparéncia e 3.
Tempo de cozimento. Quando solicitado pelos responsdveis técnicos deverd o fornecedor durante a
vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia b) realizar andlise fisico-quimica,

microbiolégica e microscédpica. Marcas: Bella Dica e Raroz.

15 300,0000 KG R$ 3,73 R$ 1.119,00

Banana Variedade Prata - Denominac¢do boténica: Musa paradisiaca L. Variedade Prata. Entrega da
fruta em cachos firmes, sem frutas soltas e/ou amassadas ou imprdprias para o consumo. Devem ser
acondicioandos em caixas pléasticas ou de papeldo limpas. N&o acondicionar em sacolas para a entrega
ndo danificar a fruta durante o transporte. Peso Liquido: Kg.

1 - DESCRICAO: Fruta é o produto da frutificacdo de uma planta s&, destina ao consumo "in natura".
2 - CRITERIOS DE AVALIACAO: a banana prépria para o consumo deverd ser procedente de espécimes
vegetals genuinos e sdos, e satisfazer as seguintes condig¢des minimas: a) ser fresca e ter atingido
o méximo de tamanho, aroma, cor e sabor préprio da espécie da variedade; b) apresentar grau de
maturagdo que permita suportar a manipulagdo, o transporte e a conservacdo em condig¢des adequadas
para o consumo mediato e imediato; c) ser colhida e transportada cuidadosamente e ndo estar
golpeada ou danificada por qualquer lesdo de origem fisica ou mecédnica que afete a sua aparéncia e
sabor; d) a polpa e a casca deverdo estar intactas e firmes; e) ndo conter substancias terrosas,
sujidades ou corpos estranhos aderentes a superficie da casca; f) caracterisiticas organolépticas,
fisico-quimicas, microscdpicas e microbioldgicas de acordo com a legislacdo sanitdria vigente.

3 - AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsaveis técnicos, deverd o
fornecedor, durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia b) realizar andlise

fisico-quimica, microbioldégica e microscédpica. Marca: Sul Frutas.

19 700,0000 UN R$ 3,39 R$ 2.373,00

Bebida lactea fermentada 900-1000g - Embalagem: O produto deverd ser embalado com materiais
adequados para as condig¢des de armazenamento e que lhe confiram uma protecdo apropriada (deverd ser
acondicionado em saco pléastico, atdxico, resistente a manipulacdo e transporte, ndo violado). Peso
Liquido: 900 a 1000 gramas. O produto deverd apresentar validade minima de 30 (trinta) dias a partir
da data de entrega no setor requisitante. ESPECIFICACAO DO PRODUTO A SER AVALIADA: 1 DESCRICAO:
entende-se por Bebida Lactea o produto lacteo resultante da mistura do leite (in natura,
pasteurizado, esterilizado, UHT, reconstituido, concentrado, em pd, integral, semidesnatado ou
parcialmente desnatado e desnatado) e soro de leite (liquido, concentrado e em pd) adicionado ou

ndo de produto(s) ou substéncia(s) alimenticia(s), gordura vegetal, leite(s) fermentado(s),
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fermentos lacteos selecionados e outros produtos lacteos. A base Lactea representa pelo menos 51%
(cinquenta e um por cento) massa/massa (m/m) do total de ingredientes do produto.

2 CRITERIOS DE AVALIACAO: REQUISITOS: Serdo avaliados de acordo com o REGULAMENTO TECNICO DE
IDENTIDADE E QUALIDADE DE BEBIDA LACTEA. 3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos
responsaveis técnicos deverd o fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia;

b) realizar andlise fisico-quimica, microbioldgica e microscédpica. Marca: Lacto Pan.

20 400,0000 UN R$ 1,80 R$ 720,00

Bebida lactea UHT sabor chocolate - Embalagem: caixa UHT 200 ml validade minima 6 meses a contar da
data de fabricacéo.

1 - DESCRICAO: entende-se por bebida lactea o produto lacteo resultante da mistura do leite (in
natura, pasteurizado, esterilizado, UHT, reconstituido, concentrado, em pd, integral, semidesnatado
ou parcialmente desnatado e desnatado) e soro de leite (liquido, concentrado e em pd) adicionado ou
ndo de produto(s) ou substéncia(s) alimenticia(s), gordura vegetal, leite(s) fermentado(s),
fermentos lacteos selecionados e outros produtos lacteos. A base lactea representa pelo menos 51%
(cinquenta e um por cento) massa/mass (m/m) do total de ingredientes do produto.

2 - CRITERIOS DE AVALIACAO: O produto descrito anteriormente, submetido, durante 2 a 4 segundos, a
uma temperatura entre 130°C a 150°C, mediante um processo térmico de fluxo continuo, imediatamente
resfriado a uma temperatura inferior a 32°C e envasado sob condicdes assépticas em embalagens
estéreis e hermeticamente fechadas. a) Classificacdo: Bebida Lactea UAT ou UHT. b) Composigdo:
Ingredientes obrigatérios: Leite (in natura, pasteurizado, esterilizado, UHT, reconstituido,
concentrado, em pd, concentrado, integral, semidesnatado ou parcialmente desnatado e desnatado),
soro do leite em pd. c) Ingredientes Opcionais: N&o lacteos: cacau em pd alcalino, maltrodextrina,
aroma idéntico ao natural de baunilha. d) Odor e sabor: caracteristico ou de acordo com o (S)
ingrediente (s) alimenticio e/ou substéncia(s) aromatizante(s)/saborizante(s) adicionados. e)
Informagdes nutricionais: Por porcdo de 200 ml: Valor energético entre 140 a 145 kcal;
Carboidratos: entre 25 a 30g; Proteinas: entre 3,5 a 4g; Gorduras Totais: entre 1,5 a 2g; Gorduras
saturadas: entre 1,0 a 1,5g; Gorduras Trans: 0g; Colesterol: Og; Fibra alimentar: Og; Célcio:
entre 120 a 200mg; Sdédio: abaixo de 130mg. f) caracterisiticas Organolépticas, Fisico-Quimicas,
Microbioldgicas e Microscédpicas deverdo obedecer a legislacdo sanitéaria vigente.

3 - AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: quando solicitado pelos responsédveis técnicos, deverd o
fornecedor, durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia b) realizar anédlise

fisico-quimica; microbioldégica e microscépica. Marca: Pirakids.

25 200,0000 PC R$ 4,32 R$ 864,00

Biscoito Doce Sabor Leite - Embalagem: pacote contendo no seu interior trés feixes de bolachas
embaladas em invdélucro de celofane transparente. Peso Liquido: 400g. O produto deverd apresentar
validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na escola requisitante.
ESPECIFICACAO DO PRODUTO A SER AVALIADA.

1 DESCRICAO: Biscoito ou bolacha é o produto obtido pelo amassamento e cozimento conveniente de
massa preparada com farinhas, amidos, féculas fermentadas, ou ndo, e outras substdncias
alimenticias.

2- CRITERIOS DE AVALIACAO: a) CARACTERISTICAS GERAIS Os biscoitos ou bolachas deverdo ser
fabricados a partir de matérias primas sds e limpas, isentas de matéria terrosa, parasitos, devendo
estar em perfeito estado de conservagdo. S&o rejeitados os biscoitos ou bolachas mal cozidos,
queimados, de caracteres organoléticos anormais. Ndo é tolerado o emprego de substdncias corantes
na confeccdo dos biscoitos ou bolachas; b) CARACTERISTICAS ORGANOLETICAS: aspecto:massa torrada,
com ou sem recheio ou revestimento. Cor: prépria. Cheiro: prdéprio. Sabor: préprio; c)
CARACTERISTICAS FISICAS E QUIMICAS CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS de acordo com a legislacao
sanitdria vigente; d) CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS Auséncia de sujidade, parasitos e larvas. e)
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serdo avaliados produtos com as seguintes caracteristicas: COMPOSICAO: deverd conter farinha de
trigo enriquecida com ferro e acido fdélico (vitamina B9), acgtcar, gordura vegetal hidrogenada,
acucar invertido, amido, soro de leite, sal, fosfato tricédlcico, fermento quimico (bicarbonato de
aménio, bicarbonato de sédio, pirofosfato &cido de sdédio), estabilizante lecitina de soja,
aromatizante e melhorador de farinha metabissulfito de sdédio. Contém gluten;. INFORMACAO
NUTRICIONAL: fornecer 130 kcal por porgdo de 30 gramas; 22g de carboidratos; 2,5g de proteinas;
3,79 de gorduras totais; 0,8g de gorduras saturadas; 1,0g de gorduras trans; 1,0 g de fibra
alimentar; 108mg de sdédio e 49 mg de céalcio.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responséaveis técnicos deverd o
fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia b) realizar andlise

fisico-quimica, microbioldgica e microscédpica. Marca: Orquidea.

26 100,0000 UN RS 4,27 R$ 427,00

Bolacha doce tipo maria / pacote de 400 g. - Embalagem: pacote contendo no seu interior trés feixes
de bolachas embaladas em invdlucro de celofane transparente, atdéxico, ndo violado. Peso Liquido:
400g. O produto deverd apresentar validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega

na escola requisitante. Deve constar na embalagem a data de fabricacdo e validade, informacéo
nutricional. 1 DESCRIGCAO: Biscoito ou bolacha é o produto obtido pelo amassamento e cozimento
conveniente de massa preparada com farinhas, amidos, féculas fermentadas, ou ndo, e outras
substancias alimenticias. 2- CRITERIOS DE AVALIACAO: biscoitos ou bolachas doces - produtos

que contém acglicar, além das substdncias normais nesse tipo de produtos; a) CARACTERISTICAS GERAIS:
Os biscoitos ou bolachas deverdo ser fabricados a partir de matérias primas sds e limpas, isentas de
matéria terrosa, parasitos, devendo estar em perfeito estado de conservacgdo. Sdo rejeitados os
biscoitos ou bolachas mal cozidos, queimados, de caracteres organoléticos anormais. Ndo é tolerado o
emprego de substdncias corantes na confeccdo dos biscoitos ou bolachas; b) CARACTERISTICAS
ORGANOLETICAS: aspecto: massa torrada, com ou sem recheio ou revestimento. Cor: prépria. Cheiro:
préprio. Sabor: préprio; c) CARACTERISTICAS FISICAS E QUIMICAS CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS de
acordo com a legislacdo sanitédria vigente; d) CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS Auséncia de sujidade,
parasitos e larvas. e) serdo avaliados produtos com as seguintes caracteristicas: COMPOSICAO:
farinha de trigo enriquecida com ferro e &cido fdélico, aglcar, gordura vegetal hidrogenada, amido de
milho e/ou féculas de arroz ou mandioca, agucar invertido, sal refinado, fermentos quimicos:
bicarbonato de sdéddio, bicabonato de ambénio e pirofosfato adcido de sdédio, estabilizante lecitina de
soja, aromatizante, melhorador de farinha metabissulfito de sédio e enzima protease. contém gluten.
INFORMACAO NUTRICIONAL: fornecer cerca de 135 kcal por porcdo de 30 gramas; 22g de carboidratos;
2,6g de proteinas; 3,9g de gorduras totais; 0,8g de gorduras saturadas; 1 g de gorduras trans; 0,6 g
de fibra alimentar; 114mg de sédio. 3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos
responsaveis técnicos deverd o fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia

b) realizar andlise fisico-quimica, microbioldgica e microscdédpica. Marca: Marilan e Orquidea.

28 200,0000 UN R$ 11,15 R$ 2.230,00

Café torrado e moido embalagem fechada a vacuo de 500 g. - Embalagem: a vacuo, devera ser
acondicionado em saco pléastico, atdxico, resistente a manipulacdo e transporte, n&o violado. Peso
Liquido: 500 g. O produto deverd apresentar validade minima de 6 (seis) meses, a partir da data de
entrega na escola requisitante. Deve constar na embalagem a data de fabricacdo e validade. No rétulo
deve conter o selo a ABIC (Associacdo Brasileira das Industrias de Café) e informacdo nutricional.
DEFINICAO: café torrado é o endosperma (grdo) beneficiado do fruto maduro de espécies do género
Coffea, como Coffea ardbica L., Coffea liberica Hiern, Coffea canephora Pierre (Coffea robusta
Linden), submetido a tratamento térmico até atingir o ponto de torra escolhido. O produto pode
apresentar resquicios do endosperma (pelicula invaginada intrinseca). Pode ser adicionado de aroma.

o produto deve ser designado de "Café Torrado em Grao". Café Torrado Moido: é o Café Torrado em Gréao
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submetido a processo de moagem adequado. 2 CRITERIOS DE AVALIACAO: Aspecto: pd homogéneo, fino ou
grosso, ou grdos inteiros torrados. O produto pode apresentar resquicios do espermoderma (pelicula
invaginada intrinseca) Cor: castanho-claro ao castanho escuro. Odor: caracteristico. Sabor:
caracteristico. Caracteristicas Fisicas e Quimicas: Umidade, em g/100g: Maximo 5,0%.Residuo Mineral
Fixo, em g/100g: méximo 5,0%. Residuo Mineral Fixo, insolGvel em &cido cloridrico a 10% v/v, em
g/100g: méximo 1,0%. Cafeina, em g/100g: minimo 0,7% Cafeina para o produto descafeinado, em g/100g:
maximo 0,1%. Extrato Aquoso, em g/100g: minimo 25,0%. Extrato Aquoso para o produto descafeinado, em
g/100g: minimo 20,0%. Extrato Etéreo, em g/100g: minimo 8,0%. Caracteristicas fisicas e quimicas
microbioldgicas e microscépicas deverdo estar de acordo com a legislacdo sanitdria vigente. Auséncia
de parasitos, larvas e substdncias estranhas. 3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado
pelos responsdveis técnicos deverd o fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a
procedéncia; b) realizar andlise fisico-quimica, microbioldégica e microscédpica. Marcas: Iguagl, Trés

Coracdes e Pelé.

33 150,0000 KG R$ 12,80 R$ 1.920,00

CARNE DE FRANGO CORTE PEITO - SEM PELE E SEM 0SSO (SASSAMI). Embalagem: O produto deveréd ser
embalado com materias adequados para as condig¢des de armazenamento e que lhe confiram uma protecédo
apropriada (deverd ser acondicionado em saco plastico transparente, atdéxico, resistente, a
manipulagdo e ao transporte). Peso Liquido: 01Kg. O produto deverd apresentar validade minima de 3
(trés) meses a partir da data de entrega na escola requisitante. O produto deve ser entregue
embalado em embalagem solicitada de 01, 03 ou 05Kg. A nota fiscal deverd estar especificada em Kg e
ndo em pacotes. 1- DESCRICAO: Carne de frango tipo peito sem pele e sem osso congelado, manipulado
em condig¢des higiénico-sanitdrias, provenientes de animais sadios, abatidos sob inspecéo
veterindria. 2- CRITERIOS DE AVALIACAO: a) deve ser congelado e transportado & temperatura de - 18°C
ou inferioir; b) a percentagem de adgua ou gelo ndo deve ultrapassar 10% do peso; c) devera ter
aspecto, cheiro e sabor préprios; d) estar com auséncia de sujidades, parasitas, larvas e qualquer
substédncia contaminante que possa alterd-la ou encobrir alguma alteracdo; e) deverd ser identificado
com rétulo contendo registro do produto de acordo com a legislagdo vigente (SIF). Deve constar na
embalagem quando entregue na quantidade solicitada: a data de fabricacéo e validade, procedéncia,
informacdo nutricional. 3- AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsaveis
técnicos deverd o fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia; b)realizar

andlise fisico-quimica, microbiolbégica e microscdpica. Marca: Aurora.

51 50,0000 KG R$ 12,90 R$ 645,00

Coxa e Sobre Coxa de Frango Desossada Congelada - Embalagem: as coxas e sobrecoxas de frango deverédo
ser acondicionadas em até duas unidades embalado com materiais adequados para as condigdes de
armazenamento e que lhe confiram uma protecdo apropriada (deverd ser acondicionado em saco pléastico
transparente, atdéxico e ndo violado, resistente a manipulacdo e transporte). O produto devera
apresentar validade minima de 03 (trés) meses a partir da data de entrega na escola requisitante. O
produto deve ser entregue embalado em embalagem solicitada de 01, 03 ou 05 kg. A nota fiscal devera
ser especificada em kg e ndo em pacotes.

1 - DESCRICAO: Carne de Frango tipo coxa e sobre coxa congelada, manipulada em condic¢cdes higiénico-
sanitdrias. provenientes de animais sadios, abatidos sob inspecdo veterindria. 2 - CRITERIOS DE
AVALIACAO: a) deve ser desossada e congelada e transportada a temperatura de — 18°C ou inferior;

b) a percentagem de agua ou gelo ndo deve ultrapassar 10% do peso; c) deverd ter aspecto, cheiro e
sabor proéprios; d) estar com auséncia de sujidades, parasitas, larvas e qualquer substéncia
contaminante que possa alterd-la ou encobrir alguma alteracdo; e) deverd ser identificado com rétulo
contendo registro do produto de acordo com a legislagdo vigente (SIF). Deve constar na embalagem
quando entregue na quantidade solicitada: a data de fabricacdo e validade, procedéncia, informacéo

nutricional. 3 - AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsaveis técnicos
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devera o fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia; b) realizar andlise

fisico-quimica, microbioldégica e microscédpica. Marca: Aurora.

58 70,0000 LT R$ 9,25 R$ 647,00

Extrato de tomate, 850-880g - Embalagem: lata de flandres. Peso Liquido: 850 a 880 gramas. O
produto deverd apresentar validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega no setor
requisitante. Deve constar na embalagem a data de fabricacdo e validade, informag¢do nutricional.
ESPECIFICACAO DO PRODUTO A SER AVALIADA::

1 DESCRICAO: Extrato de tomate é o produto resultante da concentracdo da polpa de frutos maduros e
sdos do tomateiro Solanum lycoperaicum por processo tecnoldgico adequado.

2- CRITERIOS DE AVALIACAO: o produto deverd apresentar as seguintes caracteristicas: a) GERAIS: o
extrato de tomate deve ser preparado com frutos maduros, escolhidos, sdos, sem pele e sementes. E
tolerada a adicgdo de 1% de acucar e de 5% de cloreto de sbédio. O produto deve estar isento de
fermentacdes e ndo indicar processamento defeituoso; b) ORGANOLETICAS: apresentar aspecto de massa
mole, coloracido vermelha, cheiro e sabor préprios; c) FISICO- QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS e
MICROSCOPICAS deverdo estar de acordo com a legislacdo sanitédria vigente. Nido se deve observar
sinais de alteracdes das embalagens (estufamentos, alteracgdes, vazamentos, corrosdes internas bem
como, quaisquer modificag¢des de natureza fisica, quimica ou organolética do produto).

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsédveis técnicos, deverd o
fornecedor, durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia; b) realizar andlise
fisico-quimica, microbioldégica e microscédpica. Deverdo ser efetuadas determinacdes de outros
microrganismos e/ou de substadncias téxicas de origem microbiana, sempre que se tornar necessaria a
obtencdo de dados adicionais sobre o estado higiénico-sanitdrio dessa classe de alimentos, ou

quando ocorrerem toxi-infecgdes alimentares. Marcas: Elefante e Oderich.

64 80,0000 PC R$ 6,10 R$ 488,00

Feijdo Preto Tipo I - Denominag¢do botdnica: Phaseolus vulgaris L. Embalagem: Saco pléastico
transparente, atdéxico e ndo violado, resistente a manipulacdo e transporte. Peso Liquido: 01 kg. O
produto deverd apresentar validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na escola
requisitante, informag¢do nutricional.

ESPECIFICACAO DO PRODUTO A SER AVALIADA:

1 DESCRICAO: Legume é o fruto ou a semente de diferentes espécies de plantas, principalmente das
leguminosas, utilizados como alimentos. O produto é designado, simplesmente, por seus nomes comuns.
Ex: "feij&do preto, ervilha, gr&o de bico.

2 CRITERIOS DE AVALIACAO: a) Feijdo preto, Tipo 1, Classe preto, novo, constituido de gr&os
inteiros e sadios com teor de umidade, maxima de 15%, isento de material terroso, sujidades e
mistura de outras variedades e espécies; b) acondicionado em embalagem plastica transparente e
atéxica, limpa e ndo violada, resistente e que garanta a integridade do produto até o momento do
consumo; c) a embalagem deverd conter externamente os dados de identificacdo e procedéncia,
informacdo nutricional, numero do lote, data de validade, quantidade do produto; d) Caracteristicas
Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbioldgicas e Microscdpicas deverdo estar de acordo com a
legislacédo sanitéaria vigente.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Serd solicitada amostra para realizacdo de teste de coccdo para
avaliar amostra do produto, onde serdo avaliados: 1. Rendimento, 2. Consisténcia; 3. Aparéncia e 4.
Tempo de cozimento. Quando solicitado pelos responsdveis técnicos deverd o fornecedor durante a
vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia b) realizar andlise fisico-quimica, microbioldbgica

e microscédpica. Marca Sialva.

76 100,0000 KG R$ 12,97 R$ 1.297,00

Linguiga Tipo Toscana - produzida a partir de Regulamento Técnico de Qualidade para Linguicas
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Vigente. Embalagem: O produto deverd ser embalado com materiais adequados para as condigdes de
armazenamento e que lhe confiram uma protegdo apropriada (deverd ser acondicionado em saco pléastico
transparente, atdéxico, resistente a manipulagdo e transporte). Apresentar rbétulo com as seguintes
informag¢des: a) procedéncia (produtor, registro, localidade); c) data de producgédo e validade; d)
quantidade (peso), e) informag¢des nutricionais de acordo com Norma Técnica vigente. Peso Liquido:
0Olkg. O produto deverd apresentar validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega
na escola requisitante. Deve constar na embalagem a data de fabricacdo e validade ESPECIFICAGCAO DO
PRODUTO A SER AVALIADA: 1 DESCRICAO: Entende-se por Lingiliica o produto carneo industrializado,
obtido de carnes de animais de agougue, adicionados ou ndo de tecidos adiposos, ingredientes,
embutido em envoltério natural ou artificial, e submetido ao processo tecnoldgico adequado. 2
CRITERIOS DE AVALIACAO: Lingiiica Toscana: E o produto cru e curado obtido exclusivamente de carnes
suina, adicionada de gordura suina e ingredientes. COMPOSICAO: a) Ingredientes Obrigatdérios: Carne
das diferentes espécies de animais de acougue e sal; b) Ingredientes Opcionais Gordura, Agua,
Proteina vegetal e/ou animal, Acgucares, Plasma, Aditivos intencionais, Aromas, especiarias e
condimentos. c) Acondicionamento: Envoltdérios naturais ou Envoltérios artificiais ou Embalagens
plasticas ou similares. d) Os contaminantes orgdnicos e inorgédnicos ndo devem estar presentes em
quantidades superiores ao limites estabelecido pelo Regulamento Vigente; e) HIGIENE: As praticas de
higiene para a elaboragdo do produto recomenda-se estar de acordo com o estabelecido no "Cédigo
Internacional Recomendado de Praticas de Higiene para os Produtos Carnicos Elaborados". f) Toda a
carne usada na elaboracdo de Lingtiicas, deverd ter sido submetida aos processos de inspecdo
prescritos no RIISPOA. g) Apds ter sido inspecionado a carne para Lingitii¢cas, ndo deverd ficar
exposta a contaminacdo ou adicionada de qualquer substédncia nociva para o consumo humano. h)
Critérios Macroscépicos/ Microscédpicos: O produto ndo deverd conter substidncias estranhas de
qualquer natureza; 1) Critérios Microbioldgicos: O produto deve obedecer a legislacdo especifica em
vigor. 3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsaveis técnicos, devera o
fornecedor, durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia b) realizar andlise fisico-
quimica, microbioldégica e microscédpica. Deverdo ser efetuadas determinagdes de outros
microrganismos e/ou de substédncias téxicas de origem microbiana, sempre que se tornar necessaria a
obtencdo de dados adicionais sobre o estado higiénico-sanitdrio dessa classe de alimento, ou quando

ocorrerem téxi-infecgdes alimentares. Marca: Nobre.

78 750,0000 KG R$ 5,40 R$ 4.050,00

Mag¢d - Denominacdo boténica: Malus domestica Borkh. Espécie cultivares: Fuji. Peso liquido: kg.
ESPECIFICACAO DO PRODUTO A SER AVALIADA:

1 DESCRICAO: Fruta é o produto da frutificacdo de uma planta s&, destina ao consumo in natura.

2- CRITERIOS DE AVALIACAO: a macad prépria para o consumo deve ser procedente de espécimes vegetais
genuinos e sdos, e satisfazerem as seguintes condig¢des: a) serem frescas; b) terem atingido o grau
maximo ao tamanho, aroma, cor e sabor préoprios da espécie e variedades; c) apresentarem grau de
maturagdo tal que lhes permita suportar a manipulacg¢do, o transporte e a conservagdo em condigdes
adequadas para o consumo mediato e imediato. d) serem colhidas cuidadosamente e n&o estarem
golpeadas ou danificadas por quaisquer lesbes de origem fisica ou mecédnica que afetem a sua
aparéncia; e) a polpa e o pedunculo, quando os houver, devem se apresentar intactos e firme; f) ndo
conterem substéncias terrosas, sujidades ou corpos estros aderentes a superficie da casca, nem
mofo; g) estarem isentos de umidade externa anormal, aroma e sabor estranhos; h) estarem livres de
residuos de fertilizantes; 1) Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbioldgicas e
Microscépicas deverdo estar de acordo com a legislacdo sanitdria vigente. 3 AVALIACAO TECNICA
COMPLEMENTAR: quando solicitado pelos responsaveis técnicos deverd o fornecedor durante a vigéncia
do contrato: a) informar a procedéncia b) realizar andlise fisico-quimica, microbioldgica e

microscédpica. Marca: Sul Frutas.
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79 20,0000 PC R$ 28,15 R$ 563,00

Magad desidratada para chéd, kg - Denominagdo botédnica Malus communis. Embalagem: plastica atdxica
transparente e resistente a manipulagdo e ao transporte. Peso Liquido: 01 kg. O produto devera
apresentar validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega no setor requisitante.
Deve constar na embalagem o rétulo com procedéncia, data de fabricacdo e validade e informacéo
nutricional.

1 DESCRICAO: Macd é o fruto da macieira, arvore da familia rosaceae, pertencente ao género Malus.
E a espécie de fruta, a excecgdo dos citricos, que pode ser conservada durante mais tempo,
conservando boa parte do seu valor nutritivo. 2 CRITERIOS DE AVALIACAO: Nio devem conter
substédncias estranhas a sua constituig¢do normal, nem elementos vegetais estranhos a espécie. Deve
estar isento de folhas previamente esgotadas. N&do pode ser colorido artificialmente.
Caracteristicas: a) ORGANOLETICAS macd fatiada secas, coloracdo: cheiro e sabor: préprio; b)
FISICAS E QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS e MICROSCOPICAS deverdo estar de acordo com a legislacao
sanitdria vigente. 3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responséaveis
técnicos, devera o fornecedor, durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia b)

realizar andlise fisico-quimica, microbioldégica e microscédpica. Marca: Bardo de Cotegipe.

85 150,0000 PC R$ 3,25 R$ 487,50

Massa parafuso seca com ovos, 500g - Composto por farinha de trigo especial, enriquecida com ferro
e 4cido félico, ovos e corante natural urucum. Embalagem: pléstica transparente e atdxica, limpa e
ndo violada, resistente ao transporte e manuseio e que garanta a integridade do produto até o
momento do consumo Peso Liquido: 500g. A embalagem deverd conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, informag¢do nutricional, numero do lote, data de validade, quantidade
do produto; O produto deverd apresentar validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de
entrega na escola requisitante.

1 DESCRICAO: Massa alimenticia é o produto ndo fermentado, obtido pelo amassamento da farinha de
trigo, da semolina ou da sémola de trigo com agua, adicionado ou ndo de outras substéncias
permitidas. As massas alimenticias sdo designadas por nomes préprios de acordo com a sua forma,
tipo e substancias adicionais. Ex: "espaguete", "aletria", "massa com ovos", "massa com espinafre".
Quando preparadas pela mistura de farinha de trigo com outras farinhas sdo consideradas "Massa
alimenticias mista" e designadas pela espécie das farinhas constituintes da mistura.

2 CRITERIOS DE AVALIACAO DO PRODUTO: a) CLASSIFICACAO: As massas alimenticias serdo classificadas:
I - segundo seu teor de umidade: Massa seca - quando foi submetida a processo de secagem. II -
Segundo o seu formato: Massa curta - massa Ave-Maria, concha e outras; b) CARACTERISTICAS GERAIS:
as massas devem ser fabricadas a partir de matérias primas s&s e limpas, isentas de matéria terrosa
e de parasitos. As massas alimenticias com ovos sé podem ser expostas a venda com a designacédo
"massa com ovos" quando forem preparadas com 3 ovos por quilo, no minimo, correspondente a 0,045 g
de colesterol por quilo, ndo podendo ser adicionadas de qualquer espécie de corantes artificiais. E
permitido o enriquecimento das massas alimenticias com vitaminas, sais minerais e outras
substancias de valor bioldgico especifico. As massas alimenticias ao serem postas na agua ndo devem
turvad-la antes da cocgdo. Ndo podem estar fermentadas ou rangosas. c) No rétulo deve constar a
denominacdo especifica do produto. As massas alimenticias deve trazer no rétulo a designacéo
expressa da sua natureza em caracteres de igual tamanho da palavra "Massa" ou "Macarrdo". Ex:
"Massa Alimenticia Mista" , "Massa com espinafre", "Massa com ovos". d) Caracteristicas
Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbioldgicas e Microscodpicas deverdo estar de acordo com a
legislagdo sanitéaria vigente.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsaveis técnicos deverd o
fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia b) realizar anadlise

fisico-quimica, microbiolbégica e microscébdpica. Marca: Orquidea.
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93 200,0000 FR R$ 3,87 R$ 774,00

0leo de soja refinado - OLEO DE SOJA REFINADO. Embalagem: Frasco. Peso Liquido: 900 mL. O produto
deverd apresentar validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na escola
requisitante. Deve constar na embalagem: fabricante, as datas de fabricacdo e validade, informagéo
nutricional. 1 DESCRICAO: entende-se por 6leo de soja é o que sofreu processo tecnologicamente
adequado como de gomagem, neutralizag¢do, clarificacdo, frigorificagdo ou ndo e desodorizacgdo , ou
aqueles que se apresentam com caracteristicas iguais aos assim tratados. 2 - CRITERIOS DE
AVALIACAO: obedecer os seguintes critérios para 6leos comestiveis: a) apresentacdo, aspecto,
cheiro, sabor, e cor peculiares ao mesmo e deverd estar isento de rango e de outras caracteristicas
indesejaveis; b) obtidas de matérias primas de origem vegetal em bom estado sanitdrio; c) apresentar
isencdo de substéncias estranhas a sua composicdo e, de componentes indicativos de alteragdo do
produto ou de emprego de tecnologia de fabricagdo inadequada; d) Caracteristicas Organolépticas,
Fisico-Quimicas, Microbioldégicas e Microscébdpicas deverdo estar de acordo com a legislacdo sanitéria
vigente. 3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsaveis técnicos, deverd o
fornecedor, durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia; b) realizar andlise fisico-

quimica,microbiolégica e microscédpica. Marcas: Camera e Cocamar.

95 200,0000 Dz R$ 5,82 R$ 1.164,00
OVOS DE GALINHA VERMELHO TIPO GRANDE. - Embalagem caixa ou cartela de papeldo prdépria para o
armazenamento.

1 DESCRICAO: pela designacdo ovo entende-se o ovo de galinha em casca, sendo os demais
acompanhados da indicacdo da espécie que procedem. 2- CRITERIOS DE AVALIACAO: a) Classificacado do
estabelecimento de procedéncia: Granja Avicola com inspecdo oficial devendo atender as exigéncias
do Regulamento Técnico especifico b) Peso unitdrio minimo de 50g e méximo de 55g. Peso da duzia de
660g; c) Tamanho: uniforme e cor vermelha; d) ndo deverd apresentar manchas ou sujidades. Seré
realizada verificacdo das condig¢des da embalagem, tendo em vista sua limpeza, mal cheiro por ovos
anteriormente quebrados ou qualquer outra causa; e) Apresentar casca lisa, integra, pouco porosa,
resistente, com calcificacdo uniforme e formato caracteristicos; f) Caracteristicas Organolépticas,
Fisico-Quimicas, Microbioldgicas e Microscodpicas deverdo estar de acordo com a legislagdo sanitéria
vigente. 3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsaveis técnicos deverd o
fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia; b) realizar andlise fisico-

quimica, microbioldégica e microscdpica e ovoscopia. Marca: Wilk.

96 550,0000 UN R$ 0,55 R$ 302,50

Pdo de Leite tipo Cachorro Quente. Unidade de 30g - Embalagem: acondicionado em pléastico
transparente atdéxico, limpo e ndo violado, resistente ao transporte e manuseio e que garanta a
integridade do produto até o momento do consumo. Os pdes apbds acondicionados na embalagem (com o
maximo de 100 unidades por embalagem) deverd ser acondicionado em contentores pléasticos especificos
para o transporte de pdo tipo Cachorro Quente. O produto deverd apresentar validade minima de 30
(trinta) dias a partir da data de entrega na escola requisitante. Deve constar na embalagem:
fabricante, as datas de fabricacdo e validade, informac&o nutricional.

1 - DESCRICAO: pdo é o produto obtido pela coccdo, em condicdes técnicas adequadas, de massa
preparada com farinha de trigo, fermento bioldgico, agua e sal, podendo conter outras substéncias
alimenticias aprovadas. O produto é designado por "pao", "pdo comum" ou "pdo de trigo" quando se
tratar do produto comum ou "pdo" seguido da substdncia o tipo que o caracterize. Ex: "p&do de leite",
"pdo de centeio", "pdo francés".

2 - AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Caracteristicas: a) o pdo deve ser fabricado com matérias
primas de primeira qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de
conservagdo; b) serd rejeitado o pdo queimado ou mal cozido; c) ser composto por farinha de trigo

especial, agucar, sal, fermente bioldégico, gordura animal ou vegetal ndo hidrogenada e leite em pod.
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Com gluten. d) Caracteristicas Organolépticas: Aspecto: massa cozida: O pdo deve apresentar duas
crostas, uma interior e outra mais consistente, bem aderente ao miolo. O miolo deve ser poroso,
leve homogéneo, elédstico, ndo aderente aos dedos ao ser comprimido e ndo deve apresentar grumos
duros, pontos negros, pardos ou avermelhados. Cor: A parte externa deve ser amarelada, amarelo
pardacenta, ou de acordo com o tipo; o miolo deve ser de cor branca, branco parda ou de acordo com
o tipo; Cheiro: préprio; Sabor: préprio. e) Caracteristicas Fisico-Quimicas, Microbioldgicas e
Microscoépicas deverdo estar de acordo com a legislacdo sanitaria vigente.

3 - AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsaveis técnicos deverd o
fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia; b) realizar andlise

fisico-quimica, microbioldégica e microscdpica. Marca: Cantelle Alimentos.

97 1.500,0000 UN R$ 0,80 R$ 1.200,00

Pdo de Leite tipo Cachorro Quente. Unidade de 50g. - Embalagem: acondicionado em plastico
transparente atdéxico, limpo e ndo violado, resistente ao transporte e manuseio e que garanta a
integridade do produto até o momento do consumo. Os pdes apbds acondicionados na embalagem (com o
méximo de 100 unidades por embalagem) deverd ser acondicionado em contentores platicos especificos
para o transporte de pdo tipo Cachorro Quente. O produto deverd apresentar validade minima de 30
(trinta) dias a partir da data de entrega na escola requisitante. Deve constar na embalagem:
fabricante, as datas de fabricacdo e validade, informacdo nutricional.

ESPECIFICACAO DO PRODUTO A SER AVALIADA:

1 DESCRICAO: pdo é o produto obtido pela coccdo, em condicdes técnicas adequadas, de massa

preparada com farinha de trigo, fermento bioldgico, &gua e sal, podendo conter outras substéncias

alimenticias aprovadas. O produto é designado por "pdo", "pdo comum"ou "pdo de trigo" quando se
tratar do produto comum ou "pdo" seguido da substdncia o tipo que o caracterize. Ex.: "pdo de
leite", "pdo de centeio", "pdo francés".

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Caracteristicas: a) o pdo deve ser fabricado com matérias primas
de primeira qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservagido;
b) serd rejeitado o pdo queimado ou mal cozido; c) ser composto por farinha de trigo especial,
acucar, sal, fermento bioldgico, gordura animal ou vegetal ndo hidrogenada e leite em pd. Com
glaten. d) Caracteristicas Organolépticas: Aspecto: massa cozida: O p&o deve apresentar duas
crostas, uma interior e outramais consistente, bem aderente ao miolo. O miolo deve ser poroso, leve
homogéneo, elédstico, ndo aderente aos dedos ao ser comprimido e ndo deve apresentar grumos duros,
pontos negros, pardos ou avermelhados. Cor: A parte externa deve ser amarelada, amarelo-pardacenta,
ou de acordo com o tipo; o miolo deve ser de cor branca, branco-parda ou de acordo com o tipo;
Cheiro: préprio; Sabor: préprio. e) Caracteristicas Fisico-Quimicas, Microbioldgicas e
Microscépicas deverdo estar de acordo com a legislacdo sanitaria vigente.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsédveis técnicos deverd o
fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia; Db) realizar andlise

fisico-quimica, microbioldégica e microscédpica. Marca: Cantelle Alimentos.

103 200,0000 KG R$ 29,80 R$ 5.960,00

QUEIJO TIPO PRATO FATIADO. Peso Liquido: 0l1Kg. - Embalgem: deverd ser embalado com materiais
adequados para as condig¢des de armazenamento e que lhe confiram uma protecdo apropriada (deverd ser
acondicionado em saco pléastico transparente, atdédxico, resistente a manipulagdo e transporte). Peso
Liquido: 01 kg. O produto deverd apresentar fabricacdo maxima de 15 dias para fracionamento e
entrega maxima até 3 dias apds o fracionamento dentro do prazo de validade. Deve constar na
embalagem: fabricante, as data de fabricagdo e validade, informac&o nutricional. O produto devera
ser entregue embalado em embalagem de 500 gramas com a quantia de 25 fatias de 20g cada. O produto
serd pago em kg e ndo em pacote de 500g.

1 DESCRICAO: queijo prato conforme o regulamento técnico de Identidade e Qualidade. 2- CRITERIOS
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DE AVALIACAO: é um queijo gordo, de média umidade, de acordo com a classificacdo estabelecida no
Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade de Queijos. Serdo avaliados produtos com as
seguintes caracteristicas: a) COMPOSICAO: leite pasteurizado, fermento latico, coalho, sal, cloreto
de cédlcio. Ndo contém gluten; INFORMACOES NUTRICIONAIS: fornecer 100 Kcal na porcdo de 30g;
Carboidratos 0g; proteinas 7g; gorduras totais 8g; gorduras saturadas 5g; gorduras trans 0g; fibra
alimentar 0Og; calcio 300mg; sédio 160mg. 3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado
pelos responsaveis técnicos deverd o fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a

procedéncia b) realizar andlise fisico-quimica, microbiolbégica e microscébdpica. Marca: Lacto Pan.

111 400,0000 KG R$ 5,05 R$ 2.020,00

TOMATE - Denominacdo botdnica: Lycopersicon esculentum Mill. Variedade Paulista e Italiano. Peso
liquido: kg.

ESPECIFICACAO DO PRODUTO A SER AVALIADO:

1 DESCRIGCAO: Fruta ¢ o produto da frutificacdo de uma planta sd, destina ao consumo in natura.

2 - CRITERIOS DE AVALIACAO: O tomate préprio para o consumo deverd ser procedente de espécimes
vegetais genuinas e sds, e satisfazer as seguintes condic¢des minimas: a) ser fresco; b) ter
atingido o grau maximo ao tamanho, aroma, cor e sabor préprios da espécie e variedades; c)
apresentar grau de maturacgdo tal que lhe permita suportar a manipulacdo, o transporte e a
conservagdo em condig¢des adequadas para o consumo mediato e imediato. d) ser colhido cuidadosamente
e ndo estar golpeado ou danificado por quaisquer lesdes de origem fisica ou mecdnica que afetem a
sua aparéncia; e) a polpa e o pedinculo, quando os houver, devem se apresentar intactos e firme; f)
ndo conter substdncias terrosas, sujidades ou corpos estranhos aderentes a superficie da casca, nem
mofo; g) estarem isentos de umidade externa e anormal, bem como o aroma e o sabor estranhos; h)
estar livre de residuos de fertilizantes; i) caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas,
Microbioldgicas e Microscoédpicas deverdo obedecer a legislacdo sanitdria vigente

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: quando solicitado pelos responsédveis técnicos, deverd o
fornecedor, durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia b) realizar andlise

fisico-quimica, microbioldégica e microscédpica. Marca: Sul Frutas.

1.1.2. A existéncia de pregos registrados nao obriga a Administragao a firmar as contratagbes que
deles poderao advir, facultando-se a realizagao de licitacao especifica para a contratagéo pretendida, sendo
assegurada ao beneficiario do Registro a preferéncia de fornecimento em igualdade de condigbes.

CLAUSULA SEGUNDA - DA VIGENCIA DA ATA DE REGISTRO DE PREGOS

2.1. A Ata de Registro de Precos tera vigéncia de 12 (doze) meses, a contar da data de sua
assinatura.

CLAUSULA TERCEIRA — DA ALTERAGAO DA ATA DE REGISTRO DE PREGOS

3.1. A Ata de Registro de Pregos podera sofrer alteragdes, obedecidas as disposi¢gdes contidas no
artigo 65 da Lei Federal n° 8.666/93.

3.2. O preco registrado podera ser revisto em decorréncia de eventual redugdo daqueles praticados
no mercado, ou de fato que eleve o custo dos servigos ou bens registrados, cabendo ao 6rgao gerenciador
da Ata promover as necessarias negociagdes junto aos fornecedores.

3.3. Quando o prego inicialmente registrado, por motivo superveniente, tornar-se superior ao prego
praticado no Mercado, o érgao gerenciador devera:
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3.3.1. Convocar o fornecedor visando a negociagdo para redugdo de pregos e sua adequagao ao

praticado pelo mercado;

3.3.2. Frustrada a negociacgéo, o fornecedor sera liberado do compromisso assumido; e

3.3.3. Convocar os demais fornecedores visando igual oportunidade de negociagao.

3.4. Quando o preco de mercado tornar-se superior aos pregos registrados e o fornecedor, mediante
requerimento devidamente comprovado, ndo puder cumprir o compromisso, o0 érgao gerenciador podera:

3.4.1. Liberar o fornecedor do compromisso assumido, sem aplicacdo da penalidade, confirmando a
veracidade dos motivos e comprovantes apresentados, e se a comunicagdo ocorrer antes do pedido de
fornecimento; e

3.4.2. Convocar os demais fornecedores visando igual oportunidade de negociagéo.

3.5. Nao havendo éxito nas negociagdes, o 6rgao gerenciador devera proceder a revogacao da Ata
de Registro de Precos, adotando as medidas cabiveis para obtengdo da contratacao mais vantajosa.

3.6. Havendo qualquer alteracdo, o 6rgdo gerenciador encaminhard cépia atualizada da Ata de
Registro de Pregos aos 6rgéos participantes, se houver.

CLAUSULA QUARTA — DO CANCELAMENTO DO REGISTRO

4.1. O fornecedor tera o seu registro cancelado, por intermédio de processo administrativo especifico,
assegurado o contraditério e a ampla defesa, quando:

4.1.1. Nao cumprir as condigdes da Ata de Registro de Precos;

4.1.2. Nao retirar a respectiva nota de empenho ou instrumento equivalente, ou ndo assinar o
contrato, no prazo estabelecido pela Administracdo, sem justificativa aceitavel;

4.1.3. Nao aceitar reduzir o preco registrado, na hipétese deste se tornar superior aqueles praticados
no mercado;

4.1.4. Por razdes de interesse publico, devidamente motivadas e justificadas;

4.1.5. Nao mantiver as condi¢des de habilitagdo durante a vigéncia da Ata de Registro de Pregos.

4.2. O fornecedor podera solicitar o cancelamento do seu registro de pregos na ocorréncia de fato
superveniente que venha comprometer a perfeita execugdo contratual, decorrente de caso fortuito ou de
forca maior.

4.3. Em qualquer das hipéteses acima, o 6rgao gerenciador comunicara o cancelamento do registro
do fornecedor aos 6rgaos participantes, se houver.

CLAUSULA QUINTA — DA CONTRATAGAO COM OS FORNECEDORES

5.1. A contratacdo com o fornecedor registrado, de acordo com a necessidade do 6rgdo, sera
formalizada por intermédio de instrumento contratual, emissdo de nota de empenho de despesa,
autorizagdo de compra ou outro instrumento similar, conforme disposto no artigo 62 da Lei Federal n°
8.666/93, e obedecidos aos requisitos pertinentes do § 4°, do artigo 3°, do Decreto n°® 3.931, de 2001.

5.1.1. As condigbes de fornecimento constam do Termo de Referéncia anexo ao Edital e da Ata de
Registro de Precos, e poderdo ser detalhadas, em cada contratacdo especifica, no respectivo pedido de
contratagao.
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5.1.2. O 6rgao devera assegurar-se de que o preco registrado na Ata permanece vantajoso, mediante

realizagdo de pesquisa de mercado prévia a contratagao (artigo 3°, § 4°, inciso Il, do Decreto n° 3.931, de
2001).

5.2. O drgao convocara a fornecedora com preco registrado em Ata para, a cada contratagdo, no
prazo de 05 (cinco) dias uteis, efetuar a retirada da Nota de Empenho ou instrumento equivalente, ou
assinar o Contrato, se for o caso, sob pena de decair do direito a contratagdo, sem prejuizo das sangdes
previstas no Edital e na Ata de Registro de Precos.

5.2.1. Esse prazo podera ser prorrogado, por igual periodo, por solicitagéo justificada do fornecedor e
aceita pela Administragéo.

5.3. A Contratada ficara obrigada a aceitar, nas mesmas condi¢gées contratuais, os acréscimos ou
supressdes que se fizerem necessarios, até o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial
atualizado do contrato.

5.3.1. As supressodes resultantes de acordo celebrado entre os contratantes poderdo exceder o limite
de 25% (vinte e cinco por cento).

5.4. E vedada a subcontratagao total ou parcial do objeto do contrato, exceto nas condigdes autoriza-
das no Termo de Referéncia ou na minuta de contrato.

5.5. A Contratada devera manter durante toda a execugao da contratagdo, em compatibilidade com as
obrigagdes assumidas, todas as condi¢des de habilitagdo e qualificagdo exigidas na licitagao.

5.6. Durante a vigéncia da contratagio, a fiscalizagao sera exercida por um representante da Contra-
tante, ao qual competira registrar em relatério todas as ocorréncias e as deficiéncias verificadas e dirimir as
duvidas que surgirem no curso da execuc¢ao contratual, de tudo dando ciéncia a Administracao.

CLAUSULA SEXTA — DA VIGENCIA DA CONTRATAGAO

6.1. Cada contrato firmado com a fornecedora tera vigéncia de acordo com as disposigdes definidas
na minuta de contrato ou instrumento equivalente, ou, na omisséo deste, pelo prazo de 12 (doze) meses, a
partir da data da assinatura ou retirada do instrumento, nos termos do artigo 57 da Lei Federal n° 8.666/93.

CLAUSULA SETIMA - DO PREGO
7.1. Durante a vigéncia de cada contratagao, os pregos sao fixos e irreajustaveis.
CLAUSULA OITAVA — DAS OBRIGAGOES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA

8.1. A Contratada obriga-se a:

8.1.1. Efetuar a entrega em perfeitas condigdes, no prazo e local indicados pela Administragdo, em
estrita observancia das especificacdes do Edital e da proposta, acompanhado da respectiva nota fiscal.

8.1.2. Responsabilizar-se pelos vicios e danos do produto, de acordo com os artigos 12, 13, 18 e 26,
do Caédigo de Defesa do Consumidor (Lei n® 8.078, de 1990);

8.1.3. O dever previsto no subitem anterior implica obrigacdo de, a critério da Administragdo,
substituir, reparar, corrigir, remover, ou reconstruir, as suas expensas, no prazo maximo fixado no Termo de
Referéncia, o produto com avarias ou defeitos;
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8.1.4. Atender prontamente a quaisquer exigéncias da Administragao, inerentes ao objeto da presente

licitagao;

8.1.5. Comunicar a Administragao, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas que antecede a data
da entrega, os motivos que impossibilitem o cumprimento do prazo previsto, com a devida comprovagao;

8.1.6. Manter, durante toda a execucdo do contrato, em compatibilidade com as obrigacdes
assumidas, todas as condi¢des de habilitagdo e qualificagdo exigidas na licitagao;

8.1.7. Nao transferir a terceiros, por qualquer forma, nem mesmo parcialmente, as obrigagbes
assumidas, nem subcontratar qualquer das prestacdes a que esta obrigada, exceto nas condi¢des
autorizadas no Termo de Referéncia ou na minuta de contrato;

8.1.8. Responsabilizar-se pelas despesas dos tributos, encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais,
comerciais, taxas, fretes, seguros, deslocamento de pessoal, prestacdo de garantia e quaisquer outras que
incidam ou venham a incidir na execug¢ao do contrato.

8.2. A Contratante obriga-se a:

8.2.1. Acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obriga¢gdes da Contratada, através de servidor
especialmente designado;

8.2.2. Efetuar o pagamento no prazo previsto.

CLAUSULA NONA — DO PAGAMENTO

9.1. O pagamento sera efetuado em até 15 (quinze) dias apdés a data de entrega e mediante
apresentagéo de nota fiscal com aceite no verso pelos gestores.

9.2. Nao sera efetuado qualquer pagamento a Contratada enquanto houver pendéncia de liquidacao
da obrigacao financeira em virtude de penalidade ou inadimpléncia contratual.

9.3. Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura ou dos documentos pertinentes a
contratagao, ou, ainda, circunstancia que impega a liquidagdo da despesa, o pagamento ficara pendente até
que a Contratada providencie as medidas saneadoras. Nesta hipdtese, o prazo para pagamento iniciar-se-a
apos a comprovacgao da regularizagédo da situagdo, ndo acarretando qualquer 6nus para a Contratante.

9.4. Quando do pagamento, sera efetuada a retengao tributaria prevista na legislagao aplicavel.

9.4.1. A Contratada regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n°
123, de 2006, nao sofrera a retengao tributaria quanto aos impostos e contribuigdes abrangidos por aquele
regime. No entanto, o pagamento ficara condicionado a apresentagdo de comprovagao, por meio de
documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributario favorecido previsto na referida Lei Complementar.

9.5. A Contratante ndo se responsabilizara por qualquer despesa que venha a ser efetuada pela
Contratada, que porventura nao tenha sido acordada no contrato.

CLAUSULA DECIMA - DO CONTROLE DA EXECUGAO DO CONTRATO

10.1. A fiscalizagdo da contratacdo sera exercida por um representante da Administracdo, ao qual
competira dirimir as duavidas que surgirem no curso da execug¢do do contrato, e de tudo dara ciéncia a
Administracao.

10.1.1. O representante da Contratante devera ter a experiéncia necessaria para o0 acompanhamento
e controle da execucgéao do contrato.
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10.2. A fiscalizacédo de que trata este item ndo exclui nem reduz a responsabilidade da fornecedora,

inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfei¢cdes técnicas, vicios
redibitorios, ou emprego de material/equipamentos inadequado ou de qualidade inferior, €, na ocorréncia
desta, nao implica corresponsabilidade da Administragao ou de seus agentes e prepostos, de conformidade
com o art. 70 da Lei Federal n° 8.666/93.

10.3. O fiscal do contrato anotara em registro préprio todas as ocorréncias relacionadas com a
execugao do contrato, indicando dia, més e ano, bem como o nome dos funcionarios eventualmente
envolvidos, determinando o que for necessario a regularizacdo das faltas ou defeitos observados e
encaminhando os apontamentos a autoridade competente para as providéncias cabiveis.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — DAS INFRAGOES E DAS SANGOES ADMINISTRATIVAS

11.1. A aplicagéo de penalidades a licitante vencedora reger-se-a conforme o estabelecido na Segao
Il do Capitulo IV — Das Sang¢des Administrativas da Lei Federal n® 8.666/93 e conforme o art. 24 do Decreto
Municipal n°® 3.018/05.

11.1. Caso a empresa vencedora se recuse a entregar os produtos conforme contratado, sem motivo
justificado, ficara caracterizado o descumprimento total da obrigacao assumida, sendo-lhe aplicada, isolada
ou cumulativamente:

a) adverténcia, por escrito:

b) multa sobre o valor global da contratagéo:

c) suspensdo temporaria de participagdo em licitagdo e impedimento de contratar com a
Administracao;

d) declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragéo Publica.

11.1.1. Caso a CONTRATADA ndo possa cumprir os prazos estipulados, devera apresentar
justificativa por escrito, até o vencimento do prazo de entrega do objeto, ficando a critério da
CONTRATANTE a sua aceitagao.

11.1.2. Se a fiscalizacao identificar irregularidades ou desconformidades passiveis de saneamento,
notificara a Contratada para, em prazo determinado, proceder as corre¢gdes necessarias. Se, findo o prazo
estabelecido pela fiscalizagéo, as irregularidades ndo forem sanadas, sera considerado a inadimpléncia
contratual.

11.1.3. A partir dessa data, considerar-se-a recusa, sendo-lhe aplicada as sancbes de que trata o
subitem 11.1.

11.1.4. A sangéo de adverténcia sera aplicada, por escrito, caso a inadimpléncia ou irregularidade
cometida pela CONTRATADA acarrete consequéncias de pequena monta.

11.1.5. Pela inexecucao total da obrigagdo, a CONTRATANTE rescindira o contrato, podendo aplicar
multa de 10% (dez por cento) sobre o valor global do contrato.

11.1.6. Em caso de inexecugéao parcial da obrigagao, podera ser aplicado o percentual de 5% (cinco
por cento) sobre o valor global do contrato.

11.1.7. No caso de reincidéncia, ou em situagbes que causem significativos transtornos, danos ou
prejuizos a Administracdo, sera aplicado ao licitante que apresentar documentacdo falsa ou deixar de
entregar documentagao exigida para o certame, ensejar o retardamento da execugédo de seu objeto, néo
mantiver proposta, ndo celebrar o contrato ou instrumento equivalente, falhar ou fraudar a execucao do
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contrato, comportar-se de modo inidéneo, fizer declaragao falsa ou cometer fraude fiscal, a sangédo de

impedimento de licitar e contratar com a Administragdo Publica, pelo prazo de até cinco anos, enquanto
perdurarem os motivos determinantes da puni¢ao ou até que seja promovida a reabilitacdo perante a propria
autoridade que aplicou a penalidade, garantida a prévia defesa, sem prejuizo das multas previstas em edital
e no contrato, e das demais cominagdes legais.

11.1.8. Caracterizada situagéo grave, que evidencie dolo ou ma-fé, sera aplicada ao licitante a sancao
de declaragao de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica, enquanto perdurarem
os motivos determinantes da puni¢cdo ou até que seja promovida a reabilitacdo perante a propria autoridade
que aplicou a penalidade, que sera concedida sempre que o contratado ressarcir a Administragéo pelos
prejuizos resultantes e apds decorrido o prazo da sangéo aplicada com base no subitem anterior.

11.2. As multas devidas e/ou prejuizos causados as instalagbes da Contratante, pela Contratada
serao deduzidos dos valores a serem pagos, recolhidos em conta especifica em favor da Contratante, ou
cobrados judicialmente.

11.3.1. Se a CONTRATADA nao tiver valores a receber da CONTRATANTE, tera o prazo de 05
(cinco) dias uteis, ap6s a notificagao oficial, para recolhimento da multa na forma estabelecida no subitem
anterior.

11.4. A aplicagao de multas, bem como a rescisdo do contrato, ndo impedem que a CONTRATANTE
aplique a CONTRATADA as demais sangdes previstas no subitem 11.1.

11.5. A aplicagdo de quaisquer das sangdes relacionadas neste instrumento contratual sera precedida
de processo administrativo, mediante o qual se garantirdo a ampla defesa e o contraditério.

11.6. Comete infracdo administrativa, nos termo da Lei Federal n°® 10.520/02, do Decreto n® 3.555/00
e do Decreto Municipal n® 3.607/11, a licitante/Adjudicataria que, no decorrer da licitagao:

11.6.1. N&o assinar a Ata de Registro de Pregos, ndo retirar a nota de empenho, ou n&o assinar o
contrato, quando convocada dentro do prazo de validade da proposta ou da Ata de Registro de Pregos;

11.6.2. Apresentar documentacao falsa;

11.6.3. Deixar de entregar os documentos exigidos no certame;

11.6.4. Nao mantiver a sua proposta dentro do prazo de validade;

11.6.5. Comportar-se de modo inidoneo;

11.6.6. Cometer fraude fiscal;

11.6.7. Fizer declaragéo falsa;

11.6.8. Ensejar o retardamento da execugdo do certame.

11.6.9. Descumprir qualquer dos deveres elencados no Edital, na Ata de Registro de Pregos ou no
Contrato.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DAS DISPOSIGOES GERAIS

12.1. Sera anexada a esta Ata copia do Termo de Referéncia.

12.2. Integram esta Ata, independentemente de transcrigdo, o Edital e Anexos do Pregao Presencial
para REGISTRO DE PRECOS N°: 28/2019 e a proposta da empresa.

12.3. Nos casos omissos aplicar-se-d0 as disposi¢cdes constantes da Lei n° 10.520, de 2002, do
Decreto n° 5.450, de 2005, do Decreto n°® 3.555, de 2000, do Decreto n°® 3.931, de 2001, da Lei n° 8.078, de
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1990 — Cddigo de Defesa do Consumidor, do Decreto n° 3.722, de 2001, da Lei Complementar n°® 123, de
2006, e da Lei n°® 8.666, de 1993, subsidiariamente.
12.4. O foro para dirimir questdes relativas a presente Ata sera o da Comarca de Erechim, com

exclusao de qualquer outro.

Erechim, 27 de junho de 2019.

VALDIR FARINA
Secretario Municipal de Administracao

ANDERSON NOSSAL E CIALTDA ME
Anderson Nossal



