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ATA DE REGISTRO DE PRECOS N° 18/2019
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Pregao Presencial PARA REGISTRO DE PRECOS N°: 28/2019
PROCESSO 4032/2019
VALIDADE: 12 (doze) MESES

Aos 27 dias do més de junho de 2019, o Municipio de Erechim, por intermédio do Secretario
Municipal de Administragcéo, Sr. Valdir Farina, com sede na Praga da Bandeira, 504, Bairro Centro, inscrito
no CNPJ sob o n° 87.613.477/0001-20, e em conformidade com as atribuigbes que lhe foram delegadas
pela Portaria n° 01, de 02/01/2017.

Nos termos da Lei Federal n°® 10.520/02, da Lei Federal n° 8.078/90 — Codigo de Defesa do
Consumidor; do Decreto n° 3.931/01; do Decreto n® 3.555/00; do Decreto n°® 5.450/05; do Decreto n°
3.722/01; do Decreto Municipal n® 3.607/11 aplicando-se, subsidiariamente, a Lei Federal n° 8.666/93, e as
demais normas legais correlatas;

Em face da classificagdo das propostas apresentadas no Pregao Presencial para REGISTRO DE
PRECOS N°: 28/2019, conforme Ata publicada em 28/06/2019 e homologada pelo Secretario de
Administragao;

Resolve REGISTRAR OS PRECOS para a eventual contratagdo dos itens a seguir elencados,
conforme especificagdes do Termo de Referéncia, que passa a fazer parte integrante desta, tendo sido, os
referidos precgos, oferecidos pela empresa RIGO E BARBACOVI LTDA - ME, inscrita no CNPJ sob o n°
11.783.018/0001-23, com sede na Av. Caldas Junior, n® 1077, Bairro Trés Vendas, CEP 99700-000, no
Municipio de Erechim/RS, neste ato representada pelo(a) Sr(a). Dediane Barbacovi Rigo, portador(a) da
Cédula de Identidade n°® 4097667135 e CPF n°® 837.050.900-20, cuja proposta foi classificada em 1° lugar
no certame.

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO
1.1. A presente licitagdo tem por objetivo a Aquisicao de géneros alimenticios através de Sistema de

Registro de Precos (SRP) para a Secretaria Municipal de Assisténcia Social com recursos proprio e IGDBF,
conforme especificagées do Termo de Referéncia e quantidades estabelecidas abaixo:

Item Qtd/Uni Preco Unitéario Preco Total
Especificacgdo
1 50,0000 KG RS 3,95 R$ 197,50

ABOBRINHA ITALIANA - Denominagdo botdnica: Cucurbita pepo. Também pode ser denominada de
Menina-brasileira (Curubita moschata). Pelo Liquido: kg

1- DESCRICAO: Hortalica é a planta herbacea da qual uma ou mais partes sdo utilizadas como alimento
em sua forma natural. 2- CRITERIO DE AVALIACAO: a abobrinha italiana ou menina-brasileira prépria
para o consumo deve ser procedente de espécimes vegetais genuinos e sdos, e satisfazerem as
seguintes condig¢des: a) serem frescas; b) terem atingido o grau méximo ao tamanho, aroma, cor e
sabor préprios da espécie e variedades; c) apresentarem grau de maturacdo tal que lhes permita

suportar a manipulacdo, o transporte e a conservagdo em condig¢des adequadas para o consumo mediato
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e imediato; d) serem colhidas cuidadosamente e ndo estarem golpeadas ou danificadas por quisquer
lesdes de origem fisica ou mecdnica que afetem a sua aparéncia; e) a polpa e o pedunculo, quando os
houver, devem se apresentar intactos e firme; f) nédo conterem substéncias terrosas, sujidades ou
corpos estranhos aderentes a superficie da casca, nem mofo; g)estarem isentos de umidade externa
anormal, aroma e sabor estranhos; h) estarem livres de residuos de fertilizantes; i)Caracteristicas
Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbioldégicas e Microscédpicas deverdo estar de acordo com a
legislacdo sanitédria vigente. 3 - AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: quando solicitado pelos
responsaveis técnicos, deverd o fornecedor, durante a vigéncia do contrato: a) informar a

procedéncia b) realizar andlise fisico-quimica, microbioldgica e microscédpica. Marca: Papi Frutas.

2 10,0000 UN RS 6,95 R$ 69,50

Adocante liquido, embalagem 200 ml. Marca: Zero cal.

5 2,0000 CX R$ 12,50 R$ 25,00

Agua mineral natural sem gas 500 ml (12 un). - Embalagem primdria: deverd ser acondicionado em
garrafa de pléstico transparente, atdxica, resistente a manipulacdo e transporte, ndo violada.
Contetdo: 500 mL. Embalagem secunddria: caixa atdxica, resistente a manipulacdo e transporte, com 12
un. O produto deveréd apresentar validade minima de 6 (seis) meses, a partir da data de entrega no
setor requisitante. Deve constar na embalagem a data de fabricacdo e validade, informagéo
nutricional. 1- DEFINICAO: Agua Mineral Natural é a agua obtida diretamente de fontes naturais ou
por extracdo de aguas subterrdneas. E caracterizada pelo conte(do definido e constante de
determinados sais minerais, oligoelementos e outros constituintes considerando as flutuacdes
naturais.

2- CRITERIOS DE AVALIACAO: Devem atender as caracteristicas microbiolégicas estabelecidas em
Regulamento Técnico especifico. Ndo devem conter concentrac¢des acima dos limites méximos permitidos
das substéncias quimicas que representam risco a saude, de acordo com a legislacdo sanitaria
vigente. As etapas a serem submetidas a Agua Mineral Natural ndo devem produzir, desenvolver e ou
agregar substancias fisicas, quimicas ou bioldégicas que coloquem em risco a saude do consumidor e ou
alterem a composigdo original, devendo ser obedecida a legislagdo vigente de Boas Praticas de
Fabricacéo.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsédveis técnicos deverd o fornecedor
durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia b) realizar andlise fisico-quimica,

microbiolégica e microscépica. Marca: Sarandi.

7 300,0000 UN R$ 2,85 R$ 855,00

Alface - Denominagdo botdnica: Lactuca sativa. Variedades: Americana, Crespa, Lisa ou Mimosa.
Deverd ser entreqgue fresca, ndo estar danificada por qualquer lesdo de origem fisica ou mecdnica
que afete a sua aparéncia e sabor.

ESPECIFICACAO DO PRODUTO A SER AVALIADA:

1 DESCRICAO: Verdura é a parte geralmente verde das hortalicas, utilizadas como alimento no seu
estado natural, designada simplesmente, por seus nomes comuns. 2 CRITERIOS DE AVALIACAO: as
verduras préprias para o consumo deverdo ser procedentes de espécimes vegetals genuinos e sé&os,
satisfazendo as seguintes condig¢des: a) ser frescas, colhidas e abrigadas de raios solares; Db)
apresentar grau de evolugdo completo do tamanho, aroma e cor prbprias da espécie e variedade; c)
estar livre de enfermidades e insetos; d) ndo estar danificadas por qualquer lesdo de origem fisica
ou mecadnica que afete a sua aparéncia; e) estar livre de folhas externas sujas de terra e da maior
parte possivel de terra aderente; f) estar isenta de umidade externa anormal, odor e sabor estranhos
e mofo; g) estar livre de residuos fertilizantes; h) caracteristicas Organolépticas, Fisico-
Quimicas, Microbiolbgicas e Microscdpicas deverdo obedecer a legislacdo sanitdria vigente. 3

AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: quando solicitado pelos responsadveis técnicos, deverd o fornecedor,
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durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia b) realizar andlise fisico-quimica,

microbioldégica e microscédpica. Marca: Ivete Pieniak ME.

10 10,0000 PC R$ 5,50 R$ 55,00

Amido de milho. - Embalagem primaria: pacote PE leitoso. Peso Liquido: 0lkg O produto deveréa
apresentar validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na escola requisitante.

1 - DESCRICAO: amido de milho é o produto amiléceo extraido do milho (Zea maya, L.), fabricado a
partir de materia prima sd e limpa, isenta de matérias terrosas e de parasitos. Os grdos de milho
nido podem estar tmidos, fermentados ou rancosos. 2 - CRITERIOS DE AVALIACAO: Deverd: a) sob forma
de pd, produzir ligeira crepitacdo quando comprimido entre os dedos; b) ser amido 100% puro extraido
de milho ideal para ser utilizado para a cocg¢do (como engrossante em diversas aplicagdes da
culinadria); c) conter cerca de 70 a 75 Kcal por porgdo de 20g e cerca de 17g de carboidratos e nédo
conter quantidades significativas de: proteina, gorduras totais, gorduras saturadas, gorduras
trans, fibra alimentar e sédio; d) Ter a seguinte composigdo: amido de milho (Zea maya, L.); e) néo
conter gluten além da auséncia de sujidades, parasita e larva; f) apresentar caracteristicas
organolépticas, fisico-quimicas, microscédpicas e microbioldégicas de acordo com a legislacédo
sanitdria vigente. 3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Serd solicitada amostra para realizacdo de
teste de cocgdo para avaliar o produto, no qual serdo avaliados: 1. Qualidade do gel, 2. Aparéncia e
3. Temperatura de gelatinizagdo. Quando solicitado pelos responsaveis técnicos deverd o fornecedor
durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia b) realizar andlise fisico-quimica,

microbioldgica e microscdédpica. Marca: Apti.

18 200,0000 KG R$ 3,88 R$ 776,00

Batata Inglesa - Denominagdo botdnica: Solanum tuberosum L. Peso liquido: kg.

1 DESCRICAO: Raiz, tubérculo é a parte subterrdnea desenvolvida de determinadas plantas,
utilizada como alimento. Batata inglesa é um tubérculo. 2 CRITERIOS DE AVALIACAO: a batata inglesa
prbépria para o consumo deverd proceder de espécimes vegetais genulinos e sdos e satisfazer as
seguintes condig¢des minimas: a) ser de colheita recente; b) ser suficientemente desenvolvidas, com
tamanho, aroma, sabor e cor prbéprios da espécie; c) ndo estar danificadas por qualquer lesdo de
origem fisica ou mecédnica que afete a sua aparéncia; d) estar livre de enfermidades; e) estar
isento de umidade extra e anormal, odor e sabor estranhos; f) ndo apresentar rachaduras ou cortes
anormais e mofo. A polpa deverd estar intacta e limpa; g) ndo conter substdncias terrosas,
sujidades ou corpos estranhos aderentes a superficie; h) Caracteristicas Organolépticas, Fisico-
Quimicas, Microbiolbégicas e Microscdpicas deverdo estar de acordo com a legislagdo sanitéaria
vigente; i) Classificagdo: Extra (quando constituida por raizes, tubérculos e rizomas de elevada
qualidade e sem defeitos, suficientemente desenvolvidos, com aspecto, aroma e sabor tipicos da
variedade e uniformidade no tamanho e cor, n&do sendo permitidas rachaduras, perfuracdes e cortes).
- 3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsédveis técnicos deverd o
fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia b) realizar andlise fisico-

quimica, microbiolégica e microscépica. Marca: Papi Frutas.

22 50,0000 KG R$ 3,79 R$ 189,50

Beterraba - Denominacdo boténica: Beta vulgaris L. var. conditiva. Peso liquido: kg.

1 DESCRICAO: Raiz, tubérculo é a parte subterrdnea desenvolvida de determinadas plantas,
utilizada como alimento. Beterraba prépria para o consumo, cuja principal parte comestivel é uma
raiz tuberosa constituida, internamente, por faixas circulares de tecidos condutores de alimentos
alternadas com faixas de tecidos contendo alimento armazenado. Estas sdo relativamente largas e
escuras ou mais coloridas; as de tecidos condutores s&o mais estreitas e mais claras. 2 CRITERIOS
DE AVALIACAO: a beterraba prépria para o consumo deverd proceder de espécimes vegetais genuinos e

sdos e satisfazer as seguintes condig¢des minimas: a) ser de colheita recente; b) ser suficientemente
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desenvolvidas, com tamanho, aroma, sabor e cor prdprios da espécie; c) ndo estar danificadas por
qualquer lesdo de origem fisica ou mecédnica que afete a sua aparéncia; d) estar livre de
enfermidades; e) estar isento de umidade extra e anormal, odor e sabor estranhos; f) né&o
apresentar rachaduras ou cortes anormais e mofo. A polpa deverd estar intacta e limpa; g) néo
conter substédncias terrosas, sujidades ou corpos estranhos aderentes a superficie; h)
Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbioldgicas e Microscédpicas deverdo estar de
acordo com a legislacdo sanitdria vigente. 3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado

pelos responsaveis técnicos, deverd o fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a

procedéncia b) realizar andlise fisico-quimica, microbioldgica e microscédpica. Marca: Papi Frutas.
27 170,0000 UN RS 4,80 RS$ 816,00
Brdocolis - Denominagdo botdnica: Brassica oleracea. Deverd ser entregue fresco, ndo estar danificado

por qualquer lesdo de origem fisica ou mecdnica que afete a sua aparéncia e sabor. Nota fiscal
deverd ser em unidade.

1 - DESCRICAO: Verdura é a parte geralmente verde das hortalicas, utilizadas como alimento no seu
estado natural, designada simplesmente por seus nomes comuns.

2 - CRITERIOS DE AVALIACAO: O brécolis é uma hortalica do tipo inflorescéncia que pertence a

espécie Brassica oleracea, assim como o repolho, a couve-flor, o romanesco, etc, cuja textura
delicada e tenra exige cuidado e atencdo na sua preparacdo. Pertence ao grupo Botrytisas. Hortalicas
prbéprias para o consumo deverdo ser procedentes de espécimes vegetais genulnos e sdos, satisfazendo
as seguintes condigdes: a) ser frescas, colhidas e abrigadas de raios solares; b)apresentar grau de
evolugdo completo do tamanho, aroma e cor proprias da espécie e variedade; c)estar livre de
enfermidades e insetos; d) ndo estar danificadas por qualquer lesdo de origem fisica ou mecdnica que
afete a sua aparéncia; e) estar livre de folhas externas sujas de terra e da maior parte possivel de
terra aderente; f) estar isenta de umidade externa anormal, odor e sabor estranhos e mofo; g) estar
livre de residuos fertilizantes; h) caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbioldgicas
e Microscébdpicas deverdo obedecer a legislagdo sanitaria vigente.

3 - AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: quando solicitado pelos responsaveis técnicos, deverd o
fornecedor, durante a vigéncia do contratp: a) informar a procedéncia; b) realizar andlise

fisico-quimica, microbioldgica e microscédpica. Marca: Skovronski.

31 100,0000 KG R$ 5,51 R$ 551,00

Caqui - Denominacdo boténica: Diospyrus caki. Espécie cultivar: Caqui Chocolate. A fruta seré
solicitada para entrega entre o periodo de abril e maio. Peso liquido: kg.

1 DESCRICAO: Fruta é o produto da frutificacdo de uma planta s&, destina ao consumo in natura. 2-
CRITERIOS DE AVALIACAO: o caqui préprio para o consumo deve ser procedente de espécimes vegetais
genuinos e sdos, e satisfazerem as seguintes condig¢des: a) serem frescas; b) terem atingido o grau
maximo ao tamanho, aroma, cor e sabor préoprios da espécie e variedades; c) apresentarem grau de
maturagdo tal que lhes permita suportar a manipulacg¢do, o transporte e a conservagdo em condigdes
adequadas para o consumo mediato e imediato. d) serem colhidas cuidadosamente e n&o estarem
golpeadas ou danificadas por quaisquer lesbes de origem fisica ou mecédnica que afetem a sua
aparéncia; e) a polpa e o pedunculo, quando os houver, devem se apresentar intactos e firme; f) ndo
conterem substéncias terrosas, sujidades ou corpos estranhos aderentes a superficie da casca, nem
mofo; g) estarem isentos de umidade externa anormal, aroma e sabor estranhos; h) estarem livres de
residuos de fertilizantes; 1) Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbioldgicas e
Microscépicas deverdo estar de acordo com a legislacdo sanitdria vigente. 3 AVALIACAO TECNICA
COMPLEMENTAR: gquando solicitado pelos responsaveis técnicos, deverd o fornecedor, durante a
vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia b) realizar andlise fisico-quimica,

microbioldégica e microscdpica. Marca: Papi Frutas.
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37 400,0000 KG R$ 3,47 R$ 1.388,00

Cebola Grauda Branca - Denominacdo boténica: Allium cepa L.. Bulbo intacto. Peso liquido: Kg.
ESPECIFICACAO DO PRODUTO A SER AVALIADA:

1 DESCRICAO: Legume de bulbo é a semente de diferentes espécies de plantas, principalmente de
leguminosas, utilizadas como alimentos.

2 CRITERIOS DE AVALIACAO DO PRODUTO: a cebola prépria para o consumo deverd proceder de espécimes
vegetais genuinos e sdos e satisfazer as seguintes condic¢des minimas: a) serem colhidas ao
atingirem grau normal de evolugdo do tamanho apresentados ao consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, cor, sabor préprio da variedade e espécie; b) estar livre de enfermidades
e mofo; c) ndo estar danificadas por qualquer lesdo de origem fisica ou mecédnica que afete a sua
aparéncia; d) n&o estar suja de terra e ter o bulbo com a casca intacta; e) estar isenta de
umidade extra e anormal, odorm mofo e sabor estranhos; f) ndo conter corpos estranhos aderentes a
superficie externa g) ndo apresentar rachaduras ou cortes anormais; h) Caracteristicas
Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbioldgicas e Microscédpicas deverdo estar de acordo com a
legislagdo sanitéria vigente.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: quando solicitado pelos responsaveis técnicos, deverd o
fornecedor, durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia b) realizar andlise

fisico-quimica, microbiolégica e microscépica. Marca: Papi Frutas.

40 50,0000 CX R$ 2,25 R$ 112,50
Ché& de Cidreira, cx com 10 sachés - Denominag¢do botédnica Cymbopogon citratus, Stapf - Capim
Cidreira/Capim Santo/Capim Limdo/Capim Cidrd/Chéd de Estrada (folhas). Embalagem: caixa contendo 10

sachés. Peso Liquido: 13g. O produto deverd apresentar validade minima de 06 (seis) meses a partir
da data de entrega no setor requisitante. Deve constar na embalagem a data de fabricacédo e
validade.

ESPECIFICACAO DO PRODUTO A SER AVALIADA:

1 DESCRICAO: Chas sdo produtos constituidos de partes de vegetais, inteiras, fragmentadas ou
moidas, obtidos por processos tecnoldgicos adequados a cada espécie, utilizados exclusivamente na
preparagdo de bebidas alimenticias por infusdo ou decocg¢do em agua potavel, ndo podendo ter
finalidades farmacoterapéuticas. Folha: é a parte da planta formada pelo limbo e peciolo.

2 CRITERIOS DE AVALIACAO: As espécies vegetais utilizadas para chds, ndo podem ser artificialmente
coloridas e/ou previamente esgotadas no todo ou em parte, exceto no descafeinado. O cha de capim
cidreira deve ser preparado com folhas e brotos sdos e limpos, procedentes de espécimes vegetais
genuinos. Ndo devem conter substédncias estranhas a sua constituicdo normal, nem elementos vegetais
estranhos & espécie. a) CARACTERISTICAS ORGANOLETICAS: Aspecto: préprio do produto. Cor: prépria do
produto. Odor: prdéprio do produto. Sabor: préprio do produto pronto para o consumo. Db)
CARACTERISTICAS FISICAS E QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS e MICROSCOPICAS deverdo estar de acordo com a
legislacgdo sanitaria vigente.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsédveis técnicos, deverd o
fornecedor, durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia; b) realizar andlise

fisico-quimica, microbioldégica e microscdpica. Marca: Bardo de Cotegipe.

43 50,0000 CX RS 2,78 R$ 139,00

Ch& Preto - Denominac¢do botédnica Camelia sinensis. Embalagem: caixa contendo 10 sachés. Peso
Liquido: 10g O produto deverd apresentar validade minima de 12 (doze) meses a partir da data de
entrega na escola requisitante. Deve constar na embalagem a data de fabricacdo e validade
ESPECIFICACAO DO PRODUTO A SER AVALIADA:

1 DESCRIGCAO: Cha é o produto constituido pelas folhas novas e brotos de varias espécies do género
"Thea" (Thea sinenais e outras). O produto é designado "Ch& Preto" sdo os talos e as folhas de

Camelia sinsesis, quando moido e torrado.
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2 CRITERIOS DE AVALIACAO: O ch&d preto deve ser preparado com folhas e talos sdos e limpos,
procedentes de espécimes vegetais genuinos. N&do devem conter substédncias estranhas a sua
constituig¢do normal, nem elementos vegetais estranhos a espécie. Deve estar isento de folhas
previamente esgotadas. Ndo pode ser colorido artificialmente. Caracteristicas: a) ORGANOLETICAS
aspecto de brotos ou folhas inteiras ou em pedacos, secas e enroladas, colocargdo: cheiro e sabor:
proprio; b) FISICAS E QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS e MICROSCOPICAS dever&o estar de acordo com a
legislacgdo sanitaria vigente.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsaveis técnicos deverd o
fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia; Db) realizar andlise

fisico-quimica, microbiolbégica e microscébdpica. Marca: Bardo de Cotegipe.

44 50,0000 UN RS 2,97 R$ 148,50

Chicdéria, un - Denominacdo botédnica: Cichorium endivia. conhecida popularmente como chicéria,
nativa da Europa e da Asia posteriormente cultivada em todo o mundo. Deverd ser entregue fresca,
ndo estar danificada por qualquer lesdo de origem fisica ou mecdnica que afete a sua aparéncia e
sabor.

ESPECIFICACAO DO PRODUTO A SER AVALIADA:

1 DESCRICAO: Verdura é a parte geralmente verde das hortalicas, utilizadas como alimento no seu
estado natural, designada simplesmente, por seus nomes comuns.

2 CRITERIOS DE AVALIACAO: as verduras proéprias para o consumo deverdo ser procedentes de espécimes
vegetais genuinos e sdos, satisfazendo as seguintes condig¢des: a) ser frescas, colhidas e abrigadas
de raios solares; b) apresentar grau de evolugdo completo do tamanho, aroma e cor prdprias da
espécie e variedade; c) estar livre de enfermidades e insetos; d) ndo estar danificadas por
qualquer lesdo de origem fisica ou mecédnica que afete a sua aparéncia; e) estar livre de folhas
externas sujas de terra e da maior parte possivel de terra aderente; f) estar isenta de umidade
externa anormal, odor e sabor estranhos e mofo; g) estar livre de residuos fertilizantes; h)
caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbioldgicas e Microscédpicas deverdo obedecer a
legislacédo sanitéaria vigente.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: quando solicitado pelos responsédveis técnicos, deverd o
fornecedor, durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia b) realizar analise

fisico-quimica, microbioldégica e microscédpica. Marca: Ivete Pieniak May.

45 20,0000 UN R$ 23,00 R$ 460,00

Chocolate em pd com 32 a 33% de cacau sem glitem - CHOCOLATE EM PO COM 32 A 33% DE CACAU SEM
GLUTEN. Pacote de 1 a 1,05 kg. 1 DESCRICAO: Chocolate em pé é o produto preparado com Cacau
(Theobroma cacao L.e suas propriedades) obtido por processo tecnoldgico adequado e agucar, podendo
conter outras substdncias alimenticias aprovadas. O produto é denominado de chocolate seguido de
sua classificagdo, podendo ser acrescentado o nome da forma de apresentacdo comercial. EXx.:
chocolate em pd, chocolate em tablete, chocolate com amendoim. 2 - CRITERIOS DE AVALIACAO: O
chocolate deve ser obtido de matérias-primas sds e limpas, isentas de matéria terrosa, de
parasitas, detritos animais, cascas de sementes de cacau e de outros detritos vegetais. No preparo
de qualquer qualidade de chocolate, o cacau corresponde ao tipo deve entrar, no minimo, na
proporcgdo de 32%. O acucar empregado no seu preparo deve ser normalmente sacarose, podendo ser
substituido parcialmente por glicose pura ou lactose. E expressamente proibido adicionar gordura e
6leos estranhos a qualquer tipo de chocolate, bem como, a manteiga de cacau. Os chocolates néo
podem ser adicionados de amidos e féculas estranhas. O chocolate em pd proéprio para o consumo deve
satisfazer as seguintes condi¢des minimas: a) estar dentro da validade; b) ter atingido o grau
maximo aroma, cor e sabor prbéprios da espécie e variedades; c) aspectos pd homogéneo, cor prdpria,
cheiro caracteristico e sabor doce préprio d) ndo conter aroma e o sabor estranhos; e) Rotulagem: o

rétulo deve trazer a denominagdo genérica de chocolate, seguida da classificacdo constante em
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legislagdo vigente. No chocolate em pd deve constar também a declaragdo das substé&ncias adicionais
que caracterizam o produto. caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbioldgicas e
Microscépicas deverdo obedecer a legislacgdo sanitadria vigente 3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR:
quando solicitado pelos responsaveis técnicos, deverd o fornecedor, durante a vigéncia do contrato:
a) informar a procedéncia b) realizar andlise fisico-quimica, microbioldgica e microscédpica.

Marca: Apti.

50 50,0000 MC R$ 2,86 R$ 143,00

Couve-Folha - Denominacdo botédnica: Brassica oleracea L. Deverd ser entregue fresca, nédo estar
danificada por qualquer lesdo de origem fisica ou mecédnica que afete a sua aparéncia e sabor.

1 DESCRICAO: Verdura é a parte geralmente verde das hortalicas, utilizadas como alimento no seu
estado natural, designada simplesmente, por seus nomes comuns. 2 CRITERIOS DE AVALIACAO: as
verduras préprias para o consumo deverdo ser procedentes de espécimes vegetais genuinos e s&dos,
satisfazendo as seguintes condig¢des: a) ser frescas, colhidas e abrigadas de raios solares; Db)
apresentar grau de evolugdo completo do tamanho, aroma e cor prbprias da espécie e variedade; c)
estar livre de enfermidades e insetos; d) ndo estar danificadas por qualquer lesdo de origem fisica
ou mecanica que afete a sua aparéncia; e) estar livre de folhas externas sujas de terra e da maior
parte possivel de terra aderente; f) estar isenta de umidade externa anormal, odor e sabor
estranhos e mofo; g) estar livre de residuos fertilizantes; h) caracteristicas Organolépticas,
Fisico-Quimicas, Microbioldgicas e Microscbdpicas deverdo obedecer a legislagdo sanitaria vigente. 3
AVALTIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: quando solicitado pelos responséaveis técnicos, deverd o
fornecedor, durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia b) realizar andlise

fisico-quimica, microbioldégica e microscédpica. Marca: Ivete Pieniak May.

53 50,0000 UN R$ 2,88 R$ 144,00

Creme de Leite 200 g. - Embalagem: O produto deverd ser embalado com materiais
adequados para as condigdes de armazenamento e que lhe confiram uma protecdo
apropriada (deverd ser acondicionado em caixa ou lata, atdxicos, resistente a
manipulagdo e transporte, ndo violado). Peso Liquido: 200 g. O produto deveré
apresentar validade minima de 3 (trés) meses a partir da data de entrega na escola
requisitante. Deve constar na embalagem a data de fabricacdo e validade, informagéo
nutricional.

ESPECIFICACAO DO PRODUTO A SER AVALIADA:

1 DESCRICAO: Entende-se como creme de leite o produto lacteo relativamente rico em
gordura retirada do leite por procedimento tecnologicamente adequado, que apresenta a
forma de uma emulsdo de gordura em agua. Denomina-se creme pasteurizado, o que foi
submetido ao procedimento de pasteurizacdo, mediante um tratamento térmico
tecnologicamente adequado. Denomina-se creme esterilizado o que foi submetido, ao
processo de esterilizacdo, mediante um tratamento térmico tecnologicamente adequado.
Denomina-se creme UHT o que foi submetido ao tratamento térmico de ultra-alta
temperatura, mediante procedimento tecnologicamente adequado.

2 CRITERIOS DE AVALIACAO: REQUISITOS: Serdo avaliados de acordo com o

REGULAMENTO TECNICO DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE CREME DE LEITE.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsaveis

técnicos deverd o fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia;

b) realizar andlise fisico-quimica, microbioldégica e microscédpica. Marca: Tirol.

55 2.500,0000 UN RS 1,55 RS 3.875,00
Cuca Caseira - Embalagem: deve assado em formas de papel (pelotinas) individuais e acondiconadas em

bandeja de isopor ou papeldo envolta com plastico filme ou saco pléstico transparente, atdxico, né&o
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violado, resistente manipulacdo e ao transporte. Deve constar na embalagem rétulo com as
informagdes do fabricante, ingredientes, data de fabricacédo e validade, informagdo nutricional.
Peso Liquido 50g.

ESPECIFICACAO DO PRODUTO A SER AVALIADA:

1 DESCRICAO: cuca é o produto obtido pela cocc¢do, em condigdes técnicas adequadas, de massa
preparada com farinha de trigo, fermento bioldgico ou quimico, agucar ou mel, ovos, leite e sal,
podendo conter outras substdncias alimenticias aprovadas. A cobertura a partir de farofa,
caracteriza a cuca. O produto é designado por "cuca", "cuca comum" ou "cuca recheada" quando se
tratar do produto comum ou "cuca" seguido da substédncia o tipo que o caracterize. Ex.: "cuca de
doce de leite", "cuca de goiabada", "cuca de frutas".

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Caracteristicas: a) a cuca caseira deve ser fabricada com
matérias primas de primeira qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado
de conservacdo; b) serd rejeitada a cuca queimada ou mal cozida; c) ser composto por farinha de
trigo especial enriquecida com ferro e acido fdélico, ovos, aglcar, sal, fermento em pd quimico,
gordura animal, leite de vaca. Farofa preparada com: farinha de trigo enriquecida com ferro e &acido
félico, margarina ou manteiga ou nata, aclucar e canela em pd; d) Caracteristicas Organolépticas:
Aspecto: massa cozida: A cuca deve apresentar duas crostas, uma interior e outra mais consistente,
bem aderente ao miolo. O miolo deve ser poroso, leve homogéneo, eldstico, ndo aderente aos dedos ao
ser comprimido e ndo deve apresentar grumos duros, pontos negros, pardos ou avermelhados. Cor: A
parte externa deve ser amarelada, amarelo-pardacenta, ou de acordo com o tipo; o miolo deve ser de
cor branca, branco-parda ou de acordo com o tipo; Cheiro: préprio; Sabor: préprio. e)
Caracteristicas Fisico-Quimicas, Microbiolbdgicas e Microscdpicas deverdo estar de acordo com a
legislacédo sanitéaria vigente.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsédveis técnicos deverd o
fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia; b) realizar andlise

fisico-quimica, microbiolégica e microscédpica. Marca: Duda.

63 70,0000 PC R$ 6,89 R$ 482,30

FEIJAO CARIOCA TIPO I - Denominacdo boté&nica: Phaseolus vulgaris L. Embalagem: Saco pléstico
transparente, atdéxico e ndo violado, resistente a manipulacgdo e transporte Peso Liquido: 01 kg. O
produto deverd apresentar validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na escola
requisitante, informagdo nutricional.

1 DESCRICAO: Legume é o fruto ou a semente de diferentes espécies de plantas, principalmente das
leguminosas, utilizados como alimentos. O produto é designado, simplesmente, por seus nomes comuns.
Ex: "feij&do preto, ervilha, gr&do de bico. 2 CRITERIOS DE AVALIAGCAO: a) Feij&o carioca, Tipo 1,
Classe carioquinha, novo, constituido de grdos inteiros e sadios com teor de umidade, maxima de
15%, isento de material terroso, sujidades e mistura de outras variedades e espécies; b)
acondicionado em embalagem plastica transparente e atdxica, limpa e ndo violada, resistente e que
garanta a integridade do produto até o momento do consumo; c) a embalagem deverd conter
externamente os dados de identificacdo e procedéncia, informac¢do nutricional, numero do lote, data
de validade, quantidade do produto; d) Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas,
Microbioldgicas e Microscédpicas deverdo estar de acordo com a legislacdo sanitdria vigente. 3
AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Serd solicitada amostra para realizacdo de teste de coccdo para
avaliar amostra do produto, onde serdo avaliados: 1. Rendimento, 2. Consisténcia; 3. Aparéncia e 4.
Tempo de cozimento. Quando solicitado pelos responsdveis técnicos deverd o fornecedor durante a
vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia b) realizar andlise fisico-quimica,
microbiolégica e microscédpica. Marca: Sialva.

65 12,0000 FR RS 3,69 RS 44,28
Fermentado Acético de Macd - Embalagem: frasco pléstico, trasparente, resistente e atdxico, né&o

violado. Pedo Liquido: 750 ml. O produto deverd apresentar validade minima de 06 (seis) meses a
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partir da data de entrega na escola requisitante. Deve constar na embalagem a procedéncia, a data
de fabricacdo e validade, informacdo nutricional.

1 DESCRICAO: fermentado acético é um produto comercial utilizado geralmente no preparo de saladas.
E obtido da fermentacdo acética, de vegetais, mel, frutas ou cerais. 2 CRITERIOS DE AVALIACAO:
a) Acidez volatil: 4%. b) Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbioldbgicas e
Microscépicas deverdo estar de acordo com a legislacdo sanitédria vigente. 3 AVALIACAO TECNICA
COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsaveis técnicos deverd o fornecedor durante a vigéncia
do contrato: a) informar a procedéncia b) realizar andlise fisico-quimica, microbioldgica e

microscépica. Marca: Koller.

66 10,0000 sH R$ 6,26 R$ 62,60

Fermento Bioldgico seco 125g - Embalagem: peso liquido de 125 gramas. O produto deverd apresentar
validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega no setor requisitante. Deve constar
na embalagem: fabricante, as datas de fabricagdo e validade, informac¢do nutricional.

1-DESCRICAO: Fermento bioldgico é o produto obtido de culturas puras de leveduras (Saccharomyces
cerevisias) por procedimento tecnoldgico adequado e empregado para dar sabor prdéprio e aumentar o
volume e a porosidade dos produtos forneados. O produto serd designado "Fermento Bioldgico" ou
"Levedura Ativa".

2-CRITERIOS DE AVALIACAO: Os fermentos bioldgicos sdo classificados de acordo com o seu teor de
umidade: Fermento Seco, também denominado: "Fermento Desidratado™ e "Levedura Seca". Podem ser
adicionados ou ndo de substancias aprovadas pela CNNPA.

3-AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsédveis técnicos, deverd o
fornecedor, durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia b) realizar analise

fisico-quimica, microbioldégica e microscédpica. Marca: Saf-instant.

80 75,0000 UN RS 7,90 R$ 592,50

Maionese de lkg. - Embalagem: O produto deverd ser embalado com materiais
adequados para as condig¢des de armazenamento e que lhe confiram uma

protegdo apropriada (devera ser acondicionado em caixa ou saco, atdxicos,
resistente a manipulagdo e transporte, ndo violados). Peso liquido: 1 kg. O produto
devera apresentar validade minima de 6 (seis) meses, a partir da data de entrega
no setor requisitante. Deve constar na embalagem a data de fabricacdo e validade,
informacdo nutricional. 1- DEFINICAO: Condimentos ou temperos sdo produtos
constituidos de uma ou diversas substdncias séapidas, de origem natural, com ou
sem valor nutritivo, empregado nos alimentos com o fim de modificar ou exaltar o
seu sabor. Os condimentos sdo designados de acordo com a sua natureza com

nomes de fantasia ou nomes tradicionais. 2- CRITERIOS DE AVALIACAO:

Maionese - é o produto cremoso em forma de emulsdo estavel, dleo em agua,
preparado a partir de 6leo(s) vegetal(is), &agua e ovos podendo ser adicionado de
outros ingredientes desde que ndo descaracterizem o produto. O produto deve ser
acidificado. 3 COMPOSICAO: Agua, 6leo vegetal, ovos pasteurizados, amido
modificado, vinagre, acgucar, sal, suco de limdo, acidulante &cido lé&ctico,
estabilizante goma xantana, conservador acido sérbico, sequestrante edta céalcio
dissdédico, corante péprica, aromatizante e antioxidantes acido citrico, bht e bha.
N&o contém glaten. 4 INFORMAGAO NUTRICIONAL: conter cerca de: 40 kcal

por porgdo de 12 g, Carboidratos 0,9 g, Proteinas 0 g, Gorduras totais 4,0 g,
Gorduras saturadas 0,6 g, Gorduras trans 0 g, Gordura Poli-insaturadas 2,3 g.
Gorduras monoinsaturadas 1,0 g, colesterol 2,2 mg, sdédio 126 mg, Fibra alimentar
0g, Sédio, 44 mg, Vitamina E 0,32 mg. Auséncia de sujidades, parasitos e larvas. 5

AVALTIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos
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responsaveis técnicos deverd o fornecedor durante a vigéncia do contrato: a)
informar a procedéncia b) realizar andlise fisico-quimica, microbiolégica e

microscépica. Marca: Soya.

89 300,0000 KG RS 1,79 R$ 537,00

Melancia - Denominac¢do boténica: Citrulus vulgaris. A fruta serd solicitada para entrega entre o
periodo de margo e abril. Peso liquido: kg.

1 DESCRICAO: Fruta é o produto da frutificacdo de uma planta si, destina ao consumo in natura. 2-
CRITERIOS DE AVALIACAO: a melancia prépria para o consumo deve ser procedente de espécimes vegetais
genuinos e sdos, e satisfazerem as seguintes condig¢bes: a) serem frescas; b) terem atingido o grau
méximo ao tamanho, aroma, cor e sabor préprios da espécie e variedades; c) apresentarem grau de
maturacdo tal que lhes permita suportar a manipulagdo, o transporte e a conservagdo em condigdes
adequadas para o consumo mediato e imediato. d) serem colhidas cuidadosamente e ndo estarem
golpeadas ou danificadas por quaisquer lesbes de origem fisica ou mecédnica que afetem a sua
aparéncia; e) a polpa e o pedunculo, quando os houver, devem se apresentar intactos e firme; f) néo
conterem substéncias terrosas, sujidades ou corpos estranhos aderentes a superficie da casca, nem
mofo; g) estarem isentos de umidade externa anormal, aroma e sabor estranhos; h) estarem livres de
residuos de fertilizantes; i) Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbioldgicas e
Microscépicas deverdo estar de acordo com a legislacdo sanitédria vigente. 3 AVALIACAO TECNICA
COMPLEMENTAR: quando solicitado pelos responsaveis técnicos, deverd o fornecedor, durante a
vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia Db) realizar andlise fisico-quimica,

microbioldgica e microscdpica. Marca: Papi Frutas.

92 130,0000 KG RS$ 3,45 RS$ 448,50

Moranga (abbébora) - Denominacdo botédnica: Cuclrbita pepo L. var. styriaca Greb . Variedade: abdbora
japonesa ou Kabotid (fruto com gomos, como a moranga, mas de casca verde-escura). Peso liquido:

kg.

1 DESCRICAO: Legume é o fruto ou a semente de diferentes espécies de plantas, principalmente das
leguminosas, utilizados como alimentos. O produto é designado, simplesmente, por seus nomes comuns,
EX: "beringela", "chuchu", "abobrinha". 2 CRITERIOS DE AVALIACAO: Existem varios formatos,
tamanhos e cores de frutos de abdébora, todos com a casa bem grossa e dura. As abdboras mais
facilmente encontradas sdo a abdbora seca (frutos grandes de até 15kg), o tipo Baianinha (frutos
pequenos de pescogo e casca rajada) e a abdbora japonesa ou Kabotid (fruto com gomos, como a
moranga, mas de casca verde-escura). A moranga (abdbora) prdépria para o consumo deverd proceder de
espécimes vegetais genuinos e sdos e satisfazer as seguintes condig¢des minimas: a) ser de colheita
recente; b) ser suficientemente desenvolvidas, com tamanho, aroma, sabor e cor préprios da espécie;
c) ndo estar danificadas por qualquer lesdo de origem fisica ou mecdnica que afete a sua aparéncia;
d) estar livre de enfermidades; e) estar isento de umidade extra e anormal, odor e sabor
estranhos; f) ndo apresentar rachaduras ou cortes anormais e mofo. A polpa deverd estar intacta e
limpa; g) n&o conter substédncias terrosas, sujidades ou corpos estranhos aderentes a superficie; h)
Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbioldgicas e Microscédpicas deverdo estar de
acordo com a legislacdo sanitédria vigente. 3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Os frutos devem
apresentar-se com a casca sem brilho. Casca com brilho indica que estes foram colhidos muito novos,
ndo amadurecerdo totalmente e s&o de menor qualidade quando comparados aos frutos totalmente
maduros. Prefira frutos sem machucados e ferimentos e sem sinais de mofo ou podriddo. Manuseio dos
frutos com cuidado. Apesar de parecerem resistentes ao manuseio, os frutos apodrecem mais
rapidamente a partir dos pontos onde foram machucados, mesmo que ndo sejam aparentes. Quando
solicitado pelos responsaveis técnicos devera o fornecedor durante a vigéncia do contrato: a)
informar a procedéncia; b) realizar andlise fisico-quimica, microbiolbégica e microscébdpica. Marca:

Papi Frutas.



Estado do Rio Grande do Sul _ERECHIM
" Y| PREFEITURA MUNICIPAL DE ERECHIM m] A oe
5 Secretaria Municipal de Administracao S i
. ’ P25 Sy copSert
Divisao de Compras e Licitacoes Mﬁ{u Rl
- Divisao de Licitagées -

99 500,0000 KG R$ 9,45 R$ 4.725,00

Pdo Francés: Embalagem: deverd ser acondicionado - em saco plastico transparente,
atéxico, limpo, ndo violado, resistente a manipulacdo e transporte, que garanta a
integridade do produto até o momento do consumo. Peso Liquido: 1 kg - com cerca de

20 unidades por Kg (50 g cada unidade de p&o). O produto deverd apresentar validade
minima de 7 (sete) dias a partir da data de entrega na escola requisitante. Deve constar
na embalagem: fabricante, as datas de fabricagdo e validade, informacdo nutricional.

1 DESCRICAO: pdo é o produto obtido pela coccdo, em condicdes técnicas

adequadas, de massa preparada com farinha de trigo, fermento bioldgico, agua e sal,
podendo conter outras substédncias alimenticias aprovadas. O produto é designado por
"pao", "pdo comum" ou "pdo de trigo" quando se tratar do produto comum ou "pdao"

seguido da substdncia o tipo que o caracterize. Ex.: "pdo de leite", "pdo de centeio", "péo
francés".

2 CRITERIOS DE AVALIACAO: produto fermentado, preparado, obrigatoriamente, com

farinha de trigo, sal (cloreto de sdédio), e &gua, que se caracteriza por apresentar casca
crocante de cor uniforme castanho dourada e miolo de cor branco creme de textura e
granulacdo fina ndo uniforme. Caracteristicas: a) o pdo deve ser fabricado com matérias
primas de primeira qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado
de conservacgdo; b) serd rejeitado o pdo queimado ou mal cozido, mal acondicionado,
mofado, amassado ou quebrado, seco e com embalagem violada; c) ser composto por

farinha de trigo especial, acgucar, sal, fermento biolbégico, gordura animal ou vegetal nao
hidrogenada e leite em pd. Com gluten. d) Caracteristicas Organolépticas: Aspecto:

massa cozida: O pdo deve apresentar duas crostas, uma interior e outra mais

consistente, bem aderente ao miolo. O miolo deve ser poroso, leve homogéneo, eléstico,
ndo aderente aos dedos ao ser comprimido e n&do deve apresentar grumos duros, pontos
negros, pardos ou avermelhados. Cor: A parte externa deve ser amarelada, amarelopardacenta,
ou de acordo com o tipo; o miolo deve ser de cor branca, branco-parda ou de

acordo com o tipo; Cheiro: préprio; Sabor: prdéprio. e) Caracteristicas Fisico-Quimicas,
Microbioldgicas e Microscédpicas deverdo estar de acordo com a legislacgdo sanitaria
vigente.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsaveis

técnicos deverd o fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia;
b) realizar andlise fisico-quimica, microbioldégica e microscdpica, , por conta do

fornecedor. Marcas: Famintos e Panificadora Matinal.

100 250,0000 UN R$ 6,00 R$ 1.500,00

PAO DE FORMA INTEGRAL FATIADO - Embalagem: deverd ser acondicionado em saco plastico transparente,
atéxico, resistente a manipulacdo e transporte. Peso Liquido: 400g. O produto deverd apresentar
validade minima de 30 (trinta) dias a partir da data de entrega na escola requisitante.
ESPECIFICACAO DO PRODUTO A SER AVALIADA:

1 DESCRICAO: pdo é o produto obtido pela coccdo, em condicdes técnicas adequadas, de massa
preparada com farinha de trigo, fermento bioldgico, agua e sal, podendo conter outras substéncias
alimenticias aprovadas. O produto é designado por "pao", "pdo comum"ou "pdo de trigo" quando se
tratar do produto comum ou "pdo" seguido da substdncia o tipo que o caracterize. Ex.: "pdo de
leite", "pdo de centeio", "pdo francés".

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Pido de forma Integral ou para sanduiche Integral é o produto
obtido pela cocgdo da massa em formas untadas com gordura, resultando em pdo com casca fina, macia
e grande quantidade de miolo. Caracteristicas: a) o pdo deve ser fabricado com matérias primas de

primeira qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservacgdo; b)
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serd rejeitado o pdo queimado ou mal cozido, mal acondicionado,mofado, amassado ou quebrado, seco e
com embalagem violada; c) ser composto por farinha de trigo especial, agucar, sal, fermento
bioldégico, gordura animal ou vegetal ndo hidrogenada e leite em pdé. Com gluten. d) Caracteristicas
Organolépticas: Aspecto: massa cozida: O pdo deve apresentar duas crostas, uma interior e outra
mais consistente, bem aderente ao miolo. O miolo deve ser poroso, leve homogéneo, eldstico, néo
aderente aos dedos ao ser comprimido e ndo deve apresentar grumos duros, pontos negros, pardos ou
avermelhados. Cor: A parte externa deve ser amarelada, amarelo-pardacenta, ou de acordo com o tipo;
o miolo deve ser de cor branca, branco-parda ou de acordo com o tipo; Cheiro: préprio; Sabor:
préprio. e) Caracteristicas Fisico-Quimicas, Microbioldgicas e Microscédpicas deverdo estar de
acordo com a legislagdo sanitédria vigente.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsaveis técnicos deverd o
fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia; b) realizar andlise

fisico-quimica, microbiolbégica e microscbdpica. Marca: Padaria e Confeitaria Matinal.

101 50,0000 KG R$ 3,70 R$ 185,00

Pepino - Denominag¢do boténica: Cucumis sativus L.

Peso liquido: kg.

1 DESCRICAO: Fruto é o produto da frutificacdo de uma planta s&, destina ao consumo in natura. 2
- CRITERIOS DE AVALIACAO: O pepino préprio para o consumo deverd ser procedente de espécimes
vegetais genulnas e sds, e satisfazer as seguintes condi¢des minimas: a) ser fresco; b) ter
atingido o grau maximo ao tamanho, aroma, cor e sabor préprios da espécie e variedades; c)
apresentar grau de maturacdo tal que lhe permita suportar a manipulacdo, o transporte e a
conservacgdo em condig¢des adequadas para o consumo mediato e imediato. d) ser colhido cuidadosamente
e ndo estar golpeado ou danificado por quaisquer lesdes de origem fisica ou mecdnica que afetem a
sua aparéncia; e) a polpa e o pedunculo, quando os houver, devem se apresentar intactos e firme; f)
ndo conter substdncias terrosas, sujidades ou corpos estranhos aderentes a superficie da casca, nem
mofo; g) estarem isentos de umidade externa e anormal, brm como o aroma e o sabor estranhos; h)
estar livre de residuos de fertilizantes; i) caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas,
Microbioldégicas e Microscdépicas deverdo obedecer a legislacdo sanitaria vigente 3 AVALIACAO
TECNICA COMPLEMENTAR: quando solicitado pelos responsaveis técnicos, deverd o fornecedor, durante a
vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia b) realizar andlise fisico-quimica,

microbioldégica e microscdpica. Marca: Papi Frutas.

105 50,0000 MC R$ 2,80 R$ 140,00

Rucula magco - Denominag¢do botdnica: Eruca sativa. Deverd ser entregue fresca, ndo estar danificada
por qualquer lesdo de origem fisica ou mecdnica que afete a sua aparéncia e sabor.

ESPECIFICACAO DO PRODUTO A SER AVALIADA: 1 DESCRICAO: Verdura é a parte geralmente verde das
hortaligas, utilizadas como alimento no seu estado natural, designada simplesmente, por seus nomes
comuns. A rucula - também conhecida como mostarda-persa - é uma verdura da mesma familia que a
mostarda, Brassicaceae. Adapta-se a clima fresco, nem quente nem frio. Tem sabor forte, picante e
amargo. 2 CRITERIOS DE AVALIACAO: as verduras prdprias para o consumo deverdo ser procedentes de
espécimes vegetais genuinos e sdos, satisfazendo as seguintes condig¢des: a) ser frescas, colhidas e
abrigadas de raios solares; b) apresentar grau de evolucdo completo do tamanho, aroma e cor préprias
da espécie e variedade; c) estar livre de enfermidades e insetos; d) n&o estar danificadas por
qualquer lesdo de origem fisica ou mecédnica que afete a sua aparéncia; e) estar livre de folhas
externas sujas de terra e da maior parte possivel de terra aderente; f) estar isenta de umidade
externa anormal, odor e sabor estranhos e mofo; g) estar livre de residuos fertilizantes; h)
caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbioldgicas e Microscédpicas deverdo obedecer a
legislacdo sanitaria vigente. 3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: quando solicitado pelos

responsaveis técnicos, deverd o fornecedor, durante a vigéncia do contrato: a) informar a
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procedéncia b) realizar andlise fisico-quimica, microbioldégica e microscdpica. Marca: Ivete Pieniak

May.

109 100,0000 PC R$ 3,99 R$ 399,00

Suco em pd, 350g - Embalagem primdria: Saco plastico, atdxico e ndo violado, resistente a
manipulagdo e ao transporte. Peso Liquido: 350 g. O produto deverd apresentar validade minima de 06
(seis) meses a partir da data de entrega no setor requisitante. Deve constar na embalagem a data de
fabricacdo e validade, informacdo nutricional.

1- DEFINICAO: Sdo produtos constituidos por misturas em pé de varios ingredientes destinados a
preparar alimentos diversos pela complementagdo com agua, leite ou outro produto alimenticio,
submetidos ou ndo a posterior cozimento. Os produtos sdo denominados "pdé" ou "mistura", seguido da
indicacdo de sua finalidade. Ex: "pd para bolo", "mistura para bolo", "mistura para pizza". "pd
para refresco". 2 CRITERIOS DE AVALIACAO: mistura ou pé para preparo de bebidas sio utilizados para
preparar refrescos ou refrigerantes - constituido por aglcar, acidulantes, aromatizantes e outras
substédncias aprovadas. Os pds para preparo de alimentos e bebida devem ser preparados com
ingredientes s&os e limpos, de primeira qualidade, com auséncia de sujidades, parasitos e larvas.
Aspecto: pd fino ou granulado. Cor: de acordo com os componentes. Cheiro: préprio. Sabor: préprio.
3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsaveis técnicos deverd o
fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia b) realizar andlise

fisico-quimica, microbioldégica e microscédpica. Marca: Piko.

110 100,0000 MC RS$ 2,70 R$ 270,00

Tempero Verde - Mago composto de Salsa (Petroselium crispum) e Cebolinha (Alium psifulosum).
ESPECIFICACAO DO PRODUTO A SER AVALIADA: 1 DESCRIGCAO: Verdura é a parte geralmente verde
das hortalicas, utilizadas como alimento no seu estado natural, designada simplesmente, por seus
nomes comuns. 2 CRITERIOS DE AVALIACAO: a salsa e o alecrim préprios para o consumo deverdo ser
procedentes de espécimes vegetais genulnos e sdos, satisfazendo as seguintes condig¢bes: a) ser
frescas, colhidas e abrigadas de raios solares; b) apresentar grau de evolucgdo completo do tamanho,
aroma e cor proprias da espécie e variedade; c) estar livre de enfermidades e insetos; d) ndo estar
danificadas por qualquer lesdo de origem fisica ou mecédnica que afete a sua aparéncia; e) estar
livre de folhas externas sujas de terra e da maior parte possivel de terra aderente; f) estar isenta
de umidade externa anormal, odor e sabor estranhos e mofo; g) estar livre de residuos fertilizantes;
h) caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbioldégicas e Microscédpicas deverdo obedecer
a legislacdo sanitdria vigente. 3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos
responsaveis técnicos deverd o fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia

b) realizar andlise fisico-quimica, microbioldégica e microscdpica. Marca: Ivete Pieniak May.

113 10,0000 KG R$ 7,20 R$ 72,00
Pimentao Verde - Denominac¢do botédnica: Capsicum annuum. Peso liquido: kg.

1 DESCRICAO: Fruto é o produto da frutificacdo de uma planta s&, destina ao consumo in natura. 2
- CRITERIOS DE AVALIACAO: O pimentdo préprio para o consumo deverd ser procedente de espécimes
vegetails genuinas e sds, e satisfazer as seguintes condic¢des minimas: a) ser fresco; b) ter
atingido o grau maximo ao tamanho, aroma, cor e sabor préoprios da espécie e variedades; c)
apresentar grau de maturacdo tal que lhe permita suportar a manipulacdo, o transporte e a
conservagdo em condig¢des adequadas para o consumo mediato e imediato. d) ser colhido cuidadosamente
e ndo estar golpeado ou danificado por quaisquer lesdes de origem fisica ou mecdnica que afetem a
sua aparéncia; e) a polpa e o pedinculo, quando os houver, devem se apresentar intactos e firme; f)
ndo conter substdncias terrosas, sujidades ou corpos estranhos aderentes a superficie da casca, nem
mofo; g) estarem isentos de umidade externa e anormal, brm como o aroma e o sabor estranhos; h)

estar livre de residuos de fertilizantes; i) caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas,
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Microbioldégicas e Microscépicas deverdo obedecer a legislacdo sanitdria vigente 3 AVALIACAO

TECNICA COMPLEMENTAR: quando solicitado pelos responsiveis técnicos, deverd o fornecedor, durante a
vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia b) realizar andlise fisico-quimica,

microbioldégica e microscédpica. Marca: Papi Frutas.

1.1.2. A existéncia de pregos registrados nao obriga a Administragao a firmar as contratagdes que
deles poderao advir, facultando-se a realizagao de licitacao especifica para a contratagéo pretendida, sendo
assegurada ao beneficiario do Registro a preferéncia de fornecimento em igualdade de condigbes.

CLAUSULA SEGUNDA - DA VIGENCIA DA ATA DE REGISTRO DE PREGOS

2.1. A Ata de Registro de Precos tera vigéncia de 12 (doze) meses, a contar da data de sua
assinatura.

CLAUSULA TERCEIRA — DA ALTERAGAO DA ATA DE REGISTRO DE PREGOS

3.1. A Ata de Registro de Precos podera sofrer alteragdes, obedecidas as disposi¢cdes contidas no
artigo 65 da Lei Federal n° 8.666/93.

3.2. O preco registrado podera ser revisto em decorréncia de eventual reducdo daqueles praticados
no mercado, ou de fato que eleve o custo dos servigos ou bens registrados, cabendo ao 6rgao gerenciador
da Ata promover as necessarias negociagdes junto aos fornecedores.

3.3. Quando o prego inicialmente registrado, por motivo superveniente, tornar-se superior ao prego
praticado no Mercado, o érgao gerenciador devera:

3.3.1. Convocar o fornecedor visando a negociacao para reducdo de pregcos e sua adequagéo ao
praticado pelo mercado;

3.3.2. Frustrada a negociagéo, o fornecedor sera liberado do compromisso assumido; e

3.3.3. Convocar os demais fornecedores visando igual oportunidade de negociagéo.

3.4. Quando o preg¢o de mercado tornar-se superior aos pregos registrados e o fornecedor, mediante
requerimento devidamente comprovado, ndo puder cumprir 0 compromisso, o 6rgao gerenciador podera:

3.4.1. Liberar o fornecedor do compromisso assumido, sem aplicagdo da penalidade, confirmando a
veracidade dos motivos e comprovantes apresentados, e se a comunicagao ocorrer antes do pedido de
fornecimento; e

3.4.2. Convocar os demais fornecedores visando igual oportunidade de negociagéao.

3.5. Nao havendo éxito nas negociag¢des, o 6rgao gerenciador devera proceder a revogagao da Ata
de Registro de Precos, adotando as medidas cabiveis para obtencao da contratacdo mais vantajosa.

3.6. Havendo qualquer alteragdo, o 6rgao gerenciador encaminhara copia atualizada da Ata de
Registro de Pregos aos drgaos participantes, se houver.

CLAUSULA QUARTA - DO CANCELAMENTO DO REGISTRO
4.1. O fornecedor tera o seu registro cancelado, por intermédio de processo administrativo especifico,

assegurado o contraditério e a ampla defesa, quando:
4.1.1. Nao cumprir as condigdes da Ata de Registro de Precos;



Estado do Rio Grande do Sul EIE EC LN

" Y| PREFEITURA MUNICIPAL DE ERECHIM MI ,
SANos

F—— ] Secretaria Municipal de Administracao e
W e & setissen caseas

i R fDiviséo de Compras e Licitacoes
ERECHIM
WA - Divisao de Licitacoes -

4.1.2. Nao retirar a respectiva nota de empenho ou instrumento equivalente, ou ndo assinar o

contrato, no prazo estabelecido pela Administragédo, sem justificativa aceitavel;

4.1.3. Nao aceitar reduzir o prego registrado, na hipétese deste se tornar superior aqueles praticados
no mercado;

4.1.4. Por razbes de interesse publico, devidamente motivadas e justificadas;

4.1.5. Nao mantiver as condi¢des de habilitagdo durante a vigéncia da Ata de Registro de Precgos.

4.2. O fornecedor podera solicitar o cancelamento do seu registro de pregos na ocorréncia de fato
superveniente que venha comprometer a perfeita execugdo contratual, decorrente de caso fortuito ou de
forca maior.

4.3. Em qualquer das hipoteses acima, o 6rgéo gerenciador comunicara o cancelamento do registro
do fornecedor aos 6rgdos participantes, se houver.

CLAUSULA QUINTA — DA CONTRATAGAO COM OS FORNECEDORES

5.1. A contratagdo com o fornecedor registrado, de acordo com a necessidade do 6rgéo, sera
formalizada por intermédio de instrumento contratual, emissdo de nota de empenho de despesa,
autorizagdo de compra ou outro instrumento similar, conforme disposto no artigo 62 da Lei Federal n°
8.666/93, e obedecidos aos requisitos pertinentes do § 4°, do artigo 3°, do Decreto n°® 3.931, de 2001.

5.1.1. As condigbes de fornecimento constam do Termo de Referéncia anexo ao Edital e da Ata de
Registro de Precos, e poderdao ser detalhadas, em cada contratagao especifica, no respectivo pedido de
contratagao.

5.1.2. O 6rgao devera assegurar-se de que o preco registrado na Ata permanece vantajoso, mediante
realizagdo de pesquisa de mercado prévia a contratagao (artigo 3°, § 4°, inciso Il, do Decreto n° 3.931, de
2001).

5.2. O ¢6rgao convocara a fornecedora com preco registrado em Ata para, a cada contratagdo, no
prazo de 05 (cinco) dias uteis, efetuar a retirada da Nota de Empenho ou instrumento equivalente, ou
assinar o Contrato, se for o caso, sob pena de decair do direito a contratagdo, sem prejuizo das sangdes
previstas no Edital e na Ata de Registro de Precgos.

5.2.1. Esse prazo podera ser prorrogado, por igual periodo, por solicitagéo justificada do fornecedor e
aceita pela Administragao.

5.3. A Contratada ficara obrigada a aceitar, nas mesmas condi¢gées contratuais, os acréscimos ou
supressbdes que se fizerem necessarios, até o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial
atualizado do contrato.

5.3.1. As supressoes resultantes de acordo celebrado entre os contratantes poderao exceder o limite
de 25% (vinte e cinco por cento).

5.4. E vedada a subcontratacao total ou parcial do objeto do contrato, exceto nas condigdes autoriza-
das no Termo de Referéncia ou na minuta de contrato.

5.5. A Contratada devera manter durante toda a execugao da contratagdo, em compatibilidade com as
obrigagdes assumidas, todas as condi¢des de habilitagdo e qualificagdo exigidas na licitagao.

5.6. Durante a vigéncia da contratagdo, a fiscalizagao sera exercida por um representante da Contra-
tante, ao qual competira registrar em relatério todas as ocorréncias e as deficiéncias verificadas e dirimir as
duvidas que surgirem no curso da execucgao contratual, de tudo dando ciéncia a Administragao.
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CLAUSULA SEXTA — DA VIGENCIA DA CONTRATAGAO

6.1. Cada contrato firmado com a fornecedora tera vigéncia de acordo com as disposigdes definidas
na minuta de contrato ou instrumento equivalente, ou, na omissao deste, pelo prazo de 12 (doze) meses, a
partir da data da assinatura ou retirada do instrumento, nos termos do artigo 57 da Lei Federal n° 8.666/93.

CLAUSULA SETIMA - DO PREGCO
7.1. Durante a vigéncia de cada contratagdo, os pregos sao fixos e irreajustaveis.
CLAUSULA OITAVA - DAS OBRIGAGOES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA

8.1. A Contratada obriga-se a:

8.1.1. Efetuar a entrega em perfeitas condigbes, no prazo e local indicados pela Administragcdo, em
estrita observancia das especificagdes do Edital e da proposta, acompanhado da respectiva nota fiscal.

8.1.2. Responsabilizar-se pelos vicios e danos do produto, de acordo com os artigos 12, 13, 18 e 26,
do Caédigo de Defesa do Consumidor (Lei n® 8.078, de 1990);

8.1.3. O dever previsto no subitem anterior implica obrigacdo de, a critério da Administragao,
substituir, reparar, corrigir, remover, ou reconstruir, as suas expensas, no prazo maximo fixado no Termo de
Referéncia, o produto com avarias ou defeitos;

8.1.4. Atender prontamente a quaisquer exigéncias da Administragao, inerentes ao objeto da presente
licitagao;

8.1.5. Comunicar a Administragdo, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas que antecede a data
da entrega, os motivos que impossibilitem o cumprimento do prazo previsto, com a devida comprovagéao;

8.1.6. Manter, durante toda a execugdo do contrato, em compatibilidade com as obrigagbes
assumidas, todas as condi¢des de habilitagdo e qualificagdo exigidas na licitagao;

8.1.7. Nao ftransferir a terceiros, por qualquer forma, nem mesmo parcialmente, as obrigagbes
assumidas, nem subcontratar qualquer das prestacdes a que esta obrigada, exceto nas condi¢des
autorizadas no Termo de Referéncia ou na minuta de contrato;

8.1.8. Responsabilizar-se pelas despesas dos tributos, encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais,
comerciais, taxas, fretes, seguros, deslocamento de pessoal, prestacdo de garantia e quaisquer outras que
incidam ou venham a incidir na execugao do contrato.

8.2. A Contratante obriga-se a:

8.2.1. Acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obrigagcdes da Contratada, através de servidor
especialmente designado;

8.2.2. Efetuar o pagamento no prazo previsto.

CLAUSULA NONA - DO PAGAMENTO

9.1. O pagamento sera efetuado em até 15 (quinze) dias apd6s a data de entrega e mediante
apresentagao de nota fiscal com aceite no verso pelos gestores.
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9.2. Nao sera efetuado qualquer pagamento a Contratada enquanto houver pendéncia de liquidagao

da obrigacao financeira em virtude de penalidade ou inadimpléncia contratual.

9.3. Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura ou dos documentos pertinentes a
contratagao, ou, ainda, circunstancia que impegca a liquidagdo da despesa, o pagamento ficara pendente até
que a Contratada providencie as medidas saneadoras. Nesta hipotese, o prazo para pagamento iniciar-se-a
apos a comprovacgao da regularizagédo da situagdo, ndo acarretando qualquer 6nus para a Contratante.

9.4. Quando do pagamento, sera efetuada a retengao tributaria prevista na legislagao aplicavel.

9.4.1. A Contratada regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n°
123, de 2006, nao sofrera a retengao tributaria quanto aos impostos e contribui¢des abrangidos por aquele
regime. No entanto, o pagamento ficara condicionado a apresentagdo de comprovagao, por meio de
documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributario favorecido previsto na referida Lei Complementar.

9.5. A Contratante ndo se responsabilizara por qualquer despesa que venha a ser efetuada pela
Contratada, que porventura nao tenha sido acordada no contrato.

CLAUSULA DECIMA — DO CONTROLE DA EXECUGAO DO CONTRATO

10.1. A fiscalizagdo da contratacdo sera exercida por um representante da Administragdo, ao qual
competira dirimir as duavidas que surgirem no curso da execug¢do do contrato, e de tudo dara ciéncia a
Administragéao.

10.1.1. O representante da Contratante devera ter a experiéncia necessaria para o0 acompanhamento
e controle da execugéo do contrato.

10.2. A fiscalizagao de que trata este item ndo exclui nem reduz a responsabilidade da fornecedora,
inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfei¢cdes técnicas, vicios
redibitorios, ou emprego de material/equipamentos inadequado ou de qualidade inferior, €, na ocorréncia
desta, nado implica corresponsabilidade da Administragao ou de seus agentes e prepostos, de conformidade
com o art. 70 da Lei Federal n° 8.666/93.

10.3. O fiscal do contrato anotara em registro préprio todas as ocorréncias relacionadas com a
execugao do contrato, indicando dia, més e ano, bem como o nome dos funcionarios eventualmente
envolvidos, determinando o que for necessario a regularizagdo das faltas ou defeitos observados e
encaminhando os apontamentos a autoridade competente para as providéncias cabiveis.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — DAS INFRAGOES E DAS SANGOES ADMINISTRATIVAS

11.1. A aplicagéo de penalidades a licitante vencedora reger-se-4 conforme o estabelecido na Secao
Il do Capitulo IV — Das Sang¢des Administrativas da Lei Federal n® 8.666/93 e conforme o art. 24 do Decreto
Municipal n° 3.018/05.

11.1. Caso a empresa vencedora se recuse a entregar os produtos conforme contratado, sem motivo
justificado, ficara caracterizado o descumprimento total da obrigacdo assumida, sendo-lhe aplicada, isolada
ou cumulativamente:

a) adverténcia, por escrito:

b) multa sobre o valor global da contratagéo:
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¢) suspensdo temporaria de participacdo em licitagdo e impedimento de contratar com a

Administracao;

d) declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragéo Publica.

11.1.1. Caso a CONTRATADA ndo possa cumprir os prazos estipulados, devera apresentar
justificativa por escrito, até o vencimento do prazo de entrega do objeto, ficando a critério da
CONTRATANTE a sua aceitagéo.

11.1.2. Se a fiscalizagdo identificar irregularidades ou desconformidades passiveis de saneamento,
notificara a Contratada para, em prazo determinado, proceder as corregdes necessarias. Se, findo o prazo
estabelecido pela fiscalizagao, as irregularidades nado forem sanadas, sera considerado a inadimpléncia
contratual.

11.1.3. A partir dessa data, considerar-se-a recusa, sendo-lhe aplicada as sangbes de que trata o
subitem 11.1.

11.1.4. A sancéo de adverténcia sera aplicada, por escrito, caso a inadimpléncia ou irregularidade
cometida pela CONTRATADA acarrete consequéncias de pequena monta.

11.1.5. Pela inexecucgéo total da obrigagdo, a CONTRATANTE rescindird o contrato, podendo aplicar
multa de 10% (dez por cento) sobre o valor global do contrato.

11.1.6. Em caso de inexecugéao parcial da obrigagao, podera ser aplicado o percentual de 5% (cinco
por cento) sobre o valor global do contrato.

11.1.7. No caso de reincidéncia, ou em situagdes que causem significativos transtornos, danos ou
prejuizos a Administragdo, sera aplicado ao licitante que apresentar documentagéo falsa ou deixar de
entregar documentacao exigida para o certame, ensejar o retardamento da execucédo de seu objeto, ndo
mantiver proposta, ndo celebrar o contrato ou instrumento equivalente, falhar ou fraudar a execugdo do
contrato, comportar-se de modo inidéneo, fizer declaracao falsa ou cometer fraude fiscal, a sangao de
impedimento de licitar e contratar com a Administracdo Publica, pelo prazo de até cinco anos, enquanto
perdurarem os motivos determinantes da punigao ou até que seja promovida a reabilitagdo perante a prépria
autoridade que aplicou a penalidade, garantida a prévia defesa, sem prejuizo das multas previstas em edital
e no contrato, e das demais cominagdes legais.

11.1.8. Caracterizada situagéo grave, que evidencie dolo ou ma-fé, sera aplicada ao licitante a sang¢ao
de declaragao de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica, enquanto perdurarem
o0s motivos determinantes da punigédo ou até que seja promovida a reabilitacdo perante a propria autoridade
que aplicou a penalidade, que sera concedida sempre que o contratado ressarcir a Administragao pelos
prejuizos resultantes e apds decorrido o prazo da sangéo aplicada com base no subitem anterior.

11.2. As multas devidas e/ou prejuizos causados as instalagbes da Contratante, pela Contratada
serao deduzidos dos valores a serem pagos, recolhidos em conta especifica em favor da Contratante, ou
cobrados judicialmente.

11.3.1. Se a CONTRATADA nao tiver valores a receber da CONTRATANTE, tera o prazo de 05
(cinco) dias uteis, apos a notificagéo oficial, para recolhimento da multa na forma estabelecida no subitem
anterior.

11.4. A aplicacdo de multas, bem como a rescisdo do contrato, ndo impedem que a CONTRATANTE
aplique a CONTRATADA as demais sangdes previstas no subitem 11.1.

11.5. A aplicagéo de quaisquer das sangoes relacionadas neste instrumento contratual sera precedida
de processo administrativo, mediante o qual se garantirdo a ampla defesa e o contraditério.
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11.6. Comete infragdo administrativa, nos termo da Lei Federal n° 10.520/02, do Decreto n°® 3.555/00

——

e do Decreto Municipal n® 3.607/11, a licitante/Adjudicataria que, no decorrer da licitagao:

11.6.1. Nao assinar a Ata de Registro de Pregos, nao retirar a nota de empenho, ou ndo assinar o
contrato, quando convocada dentro do prazo de validade da proposta ou da Ata de Registro de Precos;

11.6.2. Apresentar documentacao falsa;

11.6.3. Deixar de entregar os documentos exigidos no certame;

11.6.4. Nao mantiver a sua proposta dentro do prazo de validade;

11.6.5. Comportar-se de modo inidéneo;

11.6.6. Cometer fraude fiscal;

11.6.7. Fizer declaracao falsa;

11.6.8. Ensejar o retardamento da execugéo do certame.

11.6.9. Descumprir qualquer dos deveres elencados no Edital, na Ata de Registro de Pregos ou no
Contrato.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DAS DISPOSIGOES GERAIS

12.1. Sera anexada a esta Ata copia do Termo de Referéncia.

12.2. Integram esta Ata, independentemente de transcri¢cao, o Edital e Anexos do Pregao Presencial
para REGISTRO DE PRECOS N°: 28/2019 e a proposta da empresa.

12.3. Nos casos omissos aplicar-se-d0 as disposi¢cdes constantes da Lei n°® 10.520, de 2002, do
Decreto n° 5.450, de 2005, do Decreto n° 3.555, de 2000, do Decreto n° 3.931, de 2001, da Lei n® 8.078, de
1990 - Codigo de Defesa do Consumidor, do Decreto n® 3.722, de 2001, da Lei Complementar n° 123, de
2006, e da Lei n°® 8.666, de 1993, subsidiariamente.

12.4. O foro para dirimir questdes relativas a presente Ata sera o da Comarca de Erechim, com
exclusao de qualquer outro.

Erechim, 27 de junho de 2019.

VALDIR FARINA
Secretario Municipal de Administragcao

RIGO E BARBACOVI LTDA - ME
Dediane Barbacovi Rigo



